Enkelt. Sakert. Hygieniskt.
Nar en onskan blir verkhghet.

Hygien har hégsta prioritet inom
restaurangbranschen. Det hor till det gastronomiska
yrket men ar ocksa en lagstadgad skyldighet som
galler alla verksamheter — fran restauranger och
foretagsmatsalar till stormarknader. | slutandan
handlar det om livsmedelssdkerhet. For att detta
ska kunna sakerstallas ér regelbunden rengéring av
koéksutrustningen en sarskilt viktig aspekt.

Till exempel rengdrs kombiugnar enkelt enligt
tillverkarens anvisningar. Personalen maste vara
uppmarksam pa rengoéringsfrekvensen, ratt dosering

av rengoringsmedel och féreskriven skyddsutrustning.

Det kanske later enkelt, men innebdr ofta utmaningar
i praktiken: H6g personalomsattning, sprakbarriarer
eller bristande forstaelse for uppgiftens betydelse
innebdr omfattande utbildning och kontinuerlig
kontroll fér att 6nskad hygienstandard ska kunna
sakerstallas.

Intelligenta
rengoéringsfunktioner.

> Nio rengéringsprogram

> Intelligent reng6ringsférslag beroende
pa nedsmutsningsgrad

> Skapande av egna rengéringsprogram

> Automatisk avstdngning efter avslutad
rengdring

RATIONAL

iCareSystem AutoDose.
Pa lager. Optimal dosering.

RATIONAL erbjuder nu tillvalet iCareSystem AutoDose
for iCombi Pro bordsmodeller, med mdjligheten att
starta rengéringen autonomt och utan att ndgon
medarbetare behdver gora nagot alls. Detta sker
antingen vid en 6nskad tidpunkt, t.ex. alltid efter
stangningsdags, eller nar det passarin i dagens rutiner.
| installningarna kan rengdringar enkelt programmeras
separat for varje dag efter anvandning eller enligt ditt
veckoschema.

Detta ar méijligt tack vare patroner
med fast rengéringsmedel

som &r integrerade i maskinen.
Rengorings- och underhallsmedel
behdver inte doseras for

varje rengoéring. Det 6kar
arbetssakerheten, sparar

tid och garanterar HACCP-
hygiensdkerheten.

Férutom hygien ar

underhallssakerheten ytterligare en férdel med
iCareSystem AutoDose: Den automatiserade
rengdringen sparar in pa kontroller och kostnader
och sédkrar den I6pande driften genom att 6ka
driftsdkerheten.



Automatiskt och anda alltid informerat.

Med iCareSystem AutoDose spelar rengdringen
praktiskt taget inte langre nagon roll fér
medarbetarna, den ar frikopplad fran det dagliga
arbetet. Desto viktigare ar det att iCombi Pro alltid
haller anvandaren uppdaterad och varnar om till
exempel en faststdlld restmangd rengérings- eller
underhallsmedel underskrids eller om det ar dags for
rengdring.

Informationsfunktioner

> Visning av aterstaende rengoringar

> Indikering av rengdérings- och Carestatus
> Oversikt &ver patronnivaer
> Nédvandigt patronbyte

Aven for miljons skull.

iCareSystem AutoDose &r ett kvantsprang nar

det galler innovativ rengéring — och nar det galler
miljé och ekonomi. Bade sjalva patronen och dess
lock &r tillverkade av 100 % atervinningsbar PP
(polypropylen). Dessutom foérbrukas bara den
mangd kemikalier som behdvs vid rengéring tack
vare konsekvent optimal dosering jamfért med
traditionella metoder.

Jamfort med traditionella rengéringstabletter
minskar plastavfallet med upp till 50 % samtidigt
som férpackningsvolymen minskar med ca 80 %.

Manga bra argument for att ta ytterligare ett steg
mot ett grénare kok.

iCa reSysl:em+
AutoDose

Programmeringsalternativ

Rengéring enligt schema

Rengdring efter anvandningstid
Rengdringsanvisning eller forcerad rengéring

Fast rengéringsprogram eller anvandningsbaserad
rengdring

Autonom rengéring med/utan avstangning

>
>
>
>

Fjarratkomst via ConnectedCooking.

De viktigaste funktionerna och informationen, som
t.ex. patronernas pafyliningsstatus, visas aven i
maskinadministrationen i ConnectedCooking. Med
ConnectedCooking-editorn kan du enkelt skapa
rengoringsprogram fran skrivbordet och éverféra dem
till iCombi Pro med iCareSystem AutoDose. Dessutom
visas kommande patronbyten i ConnectedCooking
och anvéandaren informeras via pushfunktion, sa att
rengorings- och underhallsprodukter kan bestéllas i
god tid — och lagret alltid ar pafylit.




