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1| Inledning

Inledning

Hej!

Grattis till ditt nya iCombi Pro. Lds igenom bruksanvisningen noga innan du bérjar anvénda systemet.
Bruksanvisningen hjélper dig att arbeta sakert med systemet. Férvara bruksanvisningen pa en plats dar samtliga
anvandare av systemet alltid har tillgang till den.

iCombi Pro ar den mest intelligenta kombiugn som finns. Den tillagar ett stort antal olika ratter fér 20 gaster —
eller flera tusen. Fisk, kott, fagel, tillbehor eller bakverk, stekt, angkokt, grillat eller bakat. Tack vare
matlagningsintelligensen och den intelligenta klimatstyrningen utférs allt automatiskt, precis som du vill ha det,
aven vid maximal beskickning.

Vi hoppas att du far mycket gladje av iCombi Pro.
Vanliga hélsningar
RATIONAL AG

Hjalp i systemet

| systemet kan du nar som helst ta hjélp av den hér bruksanvisningen och ett stort antal anvandningsexempel fran
jordens alla hérn. Du hittar all information om funktionen har: Hjalp i systemet [» 94]

Produktgaranti

Registrera ditt system pa www.rational-online.se /XXX och fa tva ars garanti. Pa den har sidan hittar du dven vara
allménna garantivillkor och garantiférmaner.

RATIONAL ansvarar inte for skador som uppstar till foljd av ej godkdnda tekniska andringar.

Malgrupp
Det har dokumentet vénder sig till personer som arbetar i storkék och professionella kok.
Maskinen far inte anvandas, rengéras eller underhallas av:

= personer med fysisk eller sensorisk funktionsvariation

= personer med bristféllig erfarenhet och kunskap

= barn

Hall uppsikt dver barn som befinner sig i narheten av maskinen. Barn far inte leka med maskinen.

Avsedd anvandning
iCombi Pro har utvecklats for termisk tillagning av livsmedel.

Maskinen far endast anvandas professionellt, till exempel i restaurangkdk, storkdk och professionella kok pa
sjukhus, bagerier och charkuteriféretag. Maskinen far inte anvandas utomhus. Maskinen far inte anvandas till
kontinuerlig, industriell massproduktion av livsmedel.

All annan anvandning ar férbjuden och innebar risker. RATIONAL AG ansvarar inte for féljder av ej avsedd
anvandning.

Anvidnda bruksanvisningen

Forklaring av symboler

| det har dokumentet anvénds féljande symboler for att frmedla information och visa hur du ska goéra:
v Den hdr symbolen markerar férutsattningar som maste vara uppfyllda innan du utfér en viss atgard.
1. Den hér symbolen markerar ett atgardssteg som du maste utféra.

> Den har symbolen markerar ett mellanresultat som du kan anvanda for att kontrollera resultatet av ett
atgardssteg.

>> Den hdr symbolen markerar ett resultat som du kan anvanda for att kontrollera slutresultatet av ett
atgardssteg.

= Den har symbolen markerar en upprakning.

Bruksanvisning 9,/108
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a. Den hdr symbolen markerar en lista.

Férklaring av symboler

Féljande symboler anvands i dokumentet:

/\ ] Akta! Las igenom bruksanvisningen innan du anvinder maskinen.
A\ Allman varningssymbol

Q Praktiska tips fér enkel anvandning av maskinen.

Férklaring av varningsmeddelanden

Om du ser nagot av féljande varningsmeddelanden varnas du om en farlig situation och far instruktioner om hur
du undviker den.

A FARA

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan FARA varnas du om en situation som innebdr fara for allvarlig
kroppsskada eller livsfara.

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan VARNING varnas du om en situation som kan innebara fara for
allvarlig kroppsskada eller livsfara.

/\ OBSERVERA

Om du ser ett varningsmeddelande pa risknivan AKTA varnas du om en situation som innebar risk fér
kroppsskada.

Om du ser det har varningsmeddelandet varnas du om situationer som kan leda till skador pa maskinen.

Bilder

De bilder och figurer som anvénds i bruksanvisningen kan avvika fran den faktiska maskinen.

Tekniska dandringar

Vi forbehaller oss ratten till tekniska andringar som forbattrar produkterna.

Bruksanvisning
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2 iCombi Pro

Manéverpanel
Display Ugnsutrymme
Centralt instaliningsvred
Ugnsdorr
Handdusch
Dérrhandtag

USB-anslutning

Care-lada

Luftfilter

Modell 20-1/1

Modell 20-2/1
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3 Allmanna sakerhetsanvisningar

Maskinen har en saker konstruktion och utgér ingen fara vid normal, regelratt
anvandning. | den har bruksanvisningen beskriver vi hur du anvander maskinen pa ratt
satt.

Lat alltid din RATIONAL servicepartner installera systemet.
Lat alltid din RATIONAL servicepartner underhalla systemet.

Utfor inte andringar pa maskinen eller pa den installation som har utférts av din
RATIONAL servicepartner.

Ta inte bort bottensilen.

Anvand inte maskinen om den ar skadad. En skadad maskin ar inte saker och kan
leda till personskador och eldsvada.

Anvand inte maskinen om nagon av glasrutorna i ugnsdoérren ar skadad. Kontakta
din RATIONAL servicepartner och be dem byta glasrutan.

Placera aldrig féremal pa maskinen.
Forvara inga lattantandliga eller brannbara foremal i narheten av maskinen.

Anvand endast maskinen vid en omgivningstemperatur pa mellan +10 °C och
+40 °C.

Undvik att placera varmekallor ndra maskinen, t.ex. fritdser eller grillplattor.

Se under driften till att golvet runt maskinen alltid ar torrt och halksakert.

Sékerhetsanvisningar fére anvandning

Sakerstall att maskinen haller en temperatur pa minst + 5 °C.

Kontrollera att ventilationsplaten framfor flakthjulet ar fastlast bade upp- och
nedtill.

Kontrollera att gejderstallvagnen eller inhdangningsstallet ar fastlast.
Sakerstall att det inte finns nagra rester av rengdringstabletter i ugnsutrymmet.

Om du ska anvéanda maskinen efter ett langre driftstopp, spola genom
handduschen med minst 10 liter vatten.

Sakerhetsanvisningar betrdffande anvandningen

12/108

Sa hér undviker du brannskador:
— Var forsiktig om du dppnar ugnsdérren under drift. Varm anga kan tranga ut.

— Anvand personlig skyddsutrustning nar du tar ut tillbehor eller andra féremal ur
den varma ugnen.

— RO&r bara vid maskinen pa kontrollpanelen och i handtagen till ugnsddrren.
Utsidan kan bli éver 60 °C varm.

— Skjut bara in bleck med mat pa de gejderspar som du kan se ordentligt. Annars
kan varm mat spillas ut nar du tar ut blecken ur ugnen.

Sa hér undviker du brandfara och explosionsrisk:

Bruksanvisning
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— Tillaga aldrig lattantandliga vatskor i ugnen, t.ex. alkoholhaltiga drycker som
vin. Lattantandliga vatskor kan sjalvantanda nar de férangas. Innan du lagar mat
ien lattantandlig vatska ar det viktigt att du kokar ner vatskan en langre stund
for att reducera alkoholhalten.

— Nar du grillar och steker i ugnen, placera ett bleck under maten fér att samla
upp fett.

= Sa har undviker du skador nar du arbetar med transportvagn, beskickningsvagn
eller tallriksvagn:

— Var férsiktig nar du koér transportvagnen, beskickningsvagnen eller
tallriksvagnen 6ver trésklar och ojamna golv, sa att de inte valter.

— Las fast parkeringsbromsen pa transportvagnen, beskickningsvagnen eller
tallriksvagnen, sa att den inte rullar ivdig om golvet lutar.

— Satt fast transportvagnen i maskinen innan du skjuter in en beskickningsvagn
eller tallriksvagn i ugnen, eller tar ut den igen.

— Las fast kantinsparrarna pa beskickningsvagnen och tack éver kantiner med
varm mat nar du kér gejderstallvagnen. Annars kan varm mat spilla ut.

= Sa har undviker du sakskador orsakade av felaktig anvandning av tillbehor:
— Anvand endast originaltillbeh6r fran RATIONAL.
— Anvand endast VarioSmoker for att réka mat.

= Om det finns mat i ugnsutrymmet som redan har varmts upp till attemperatur far
inte kalla ratter stallas in i ugnsutrymmet.

Sakerhetsanvisningar efter anvandning
= Rengdr maskinen efter varje anvandning.

= Undvik korrosion i ugnsutrymmet genom att lata ugnsdorren sta lite 6ppen under
langre driftuppehall och dver natten.

= Vid langre driftstopp, koppla fran bade vatten-, strom- och gasférsorjning till
maskinen.

= Tom anggeneratorn infor langre driftuppehall och innan maskinen transporteras.

3.1 Sakerhetsanvisningar fér maskiner med gasanslutning
= Sa har undviker du brandfara:

— Om maskinen ar ansluten till en skorsten, kontakta regelbundet
gasinstallatéren for att rengdra maskinens utsugsledning. Du ska alltid félja de
lagar och bestdmmelser som galler i ditt land.

— Placera aldrig féremal pa avgasroren.
= Sa har férebygger du dédsolyckor:

— Om maskinen drivs med ventilationskapa ska du alltid ha den igang under drift.
Annars kan férbranningsgaser ackumuleras.

= Sa har ska du agera om du kanner gaslukt:
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— Anvand inga ljus- eller maskinbrytare, dra inte ut kontakter ur eluttag och
anvand vare sig mobiltelefon eller fast telefon. Det kan leda till gnistbildning
och 6kar explosionsrisken.

— Oppna fénster och dérrar och vidra ut lokalen s att frisk luft kommer in. Starta
inte ventilationskapor eller annan ventilation for att vadra ut rummet. Det kan
leda till gnistbildning och &kar explosionsrisken.

— Stang kranen till gasledningen.

— Lamna fastigheten och kontakta gasleverantéren eller raddningstjansten.

3.2 Personlig skyddsutrustning

= Nar du arbetar med maskinen ska du endast bara klader som inte kan orsaka en
arbetsolycka genom hég varme, stank fran varm vatska eller fratande amnen.

= Anvand skyddshandskar for att skydda handerna mot varma féremal och vassa
platkanter.

= Vid rengdring, anvand tittslutande skyddsglaségon och skyddshandskar avsedda
for kemikalier for att fa ett sakert och tillforlitligt skydd mot rengéringsmedel.
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4 Arbeta med maskinen

41 Driftsattning

Forsta gangen du ska ta maskinen i drift har den redan installerats av en RATIONAL servicepartner enligt konstens
alla regler. Sjélvtestet har redan utférts och maskinen dr med andra ord driftklar. Du hittar all information om
installationen i den medféljande installationshandboken.

Innan du arbetar med maskinen fér férsta gangen
1. Rengdr maskinen och tillbehdret innan du anvander maskinen for forsta gangen.

Mer information hittar du har: Underhall [» 90]

4.2 Satta pa och stinga av maskinen

Starta enheten
1. Satt pa maskinen genom att trycka pa och hélla inne knappen tills LED-lampan lyser i gront: (1)

> Maskinen startas. Startskdarmen [} 16] visas.

Drift utan vattenférsoérjning

Om du kér maskinen utan att den ar ansluten till vattennatet blir du efter en kort stund ombedd att halla 3 liter
vatten i ugnsutrymmet. | sidfoten visas féljande symbol: é

1. Hall 3 liter vatten pa botten av ugnsutrymmet.

2. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: ~/

Stanga av maskinen

1. Sting av maskinen genom att trycka pa och halla inne knappen tills LED-lampan lyser i orange: ()
> Du blir tillfrdagad om du verkligen vill stanga av maskinen.

2. Tryck pa knappen. Ja

>> Maskinen stangs av.
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Startskarm

iProductionManager Programmeringslage
iCookingSuite iCareSystem
Hem

Manuell tillagning

Sokassistent

Intelligenta driftlagen

Favoriter

Datum, klockslag, status

Tillagningsmetod

Tillbaka/Avbryt

Hjalp

= jProductionManager [} 49]
= Matlagningsintelligens — iCookingSuite [» 25]

= Hem

Nar du trycker pa knappen kommer du tillbaka till startskarmen.

= Manuella driftlagen [ 41]

= Favoriter [P 17]

= |Intelligenta driftlagen [» 25]

Installningar

Nar du trycker pa knappen visas alla intelligenta tillagningsprocesser som ingar i det intelligenta driftlaget.

= Tillagningsmetod

Nar du trycker pa knappen visas alla intelligenta tillagningsprocesser som ingar i tillagningsmetoden.

= Programmeringslage [» 59]

= Sokassistent

= Automatisk rengéring — iCareSystem [ 85]
= Datum, klockslag, status [» 17]

= |nstéllningar [» 66]

= Hjalp i systemet [ 94]

= Tillbaka/Avbryt

Nar du trycker pa knappen kommer du tillbaka till foregaende skarm. Nar du trycker pa och haller inne knappen

avbryter du en tillagningsmetod.

Bruksanvisning
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Favoriter

Du kan spara intelligenta tillagningsprocesser och program som anvands ofta som favoriter och sedan éppna dem
direkt fran startskarmen. Pa sa satt kan du t.ex. snabbare ta fram ratterna till en sdsongsbetonad meny.

*
*
*
*
w
*
*
*
*
2

1. IiCookingSuite eller programmeringslaget valjer du de tillagningsprocesser eller program som du vill spara
som favoriter.

2. Tryck pa knappen. =
3. Tryck pa knappen.

>> Alla tillagningsprocesser och program som har sparats som favoriter visas.

Datum, klockslag, status

Langst ner pa skdarmen kan du alltid se dagens datum och klockslag samt status for foljande anslutningar:

USB-minnet anslutet

Symbolen visar att ett USB-minne ar anslutet till maskinen.

Natverksanslutning

Symbolen visar att maskinen ar ansluten till ett LAN-natverk. Om ett natverksfel intriffar visas féljande symbol: 7/

WLAN-anslutning
Symbolen visar att maskinen ar ansluten till ett WLAN-natverk. Anslutningskvaliteten ar valdigt hog.
Nar anslutningskvaliteten minskar visas féljande symboler: 2 &

Om ett anslutningsfel intréffar visas féljande symbol: 78

Felmeddelande

Symbolen visar att det finns ett felmeddelande pa displayen.

ConnectedCooking-anslutning

Symbolen visar att maskinen ar ansluten till ConnectedCooking. Om maskinen inte ar ansluten till
ConnectedCooking visas féljande symbol: of

Vattenanslutning

Symbolen visar att maskinen inte ansluten till vattenledningen. Nar du startar maskinen blir du ombedd att halla 3
liter vatten i ugnsutrymmet.
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Interaktion med maskinen

Felaktig anvandning av displayen

Displayen kan skadas om du trycker pa den med ett vasst féremal.
1. Tryck bara pa displayen med fingrarna.

Gester

Det kravs bara ett fatal enkla gester for att anvanda maskinen.
E {—o ? %
Tryck Svep Rulla Dra och slapp

Centralt instéllningsvred
—

| stallet for med Gester [» 18] kan du géra instéllningar genom att vrida pa det centrala installningsvredet.
Bekrafta atgarder genom att trycka pa det centrala instéllningsvredet.

Maximala beskickningsmangder

Skador pa maskinen orsakade av alltfor stora beskickningsmangder

Om du 6verskrider den maximala beskickningsmangden kan maskinen ga sénder.

1. Beskicka aldrig maskinen mer an till maximal beskickningsmangd

Modell Max. beskickningsméngd [kg] Max. belastning per gejderspar
20-1/1 90 kg 15 kg
20-2/1 180 kg 30 kg

Bruksanvisning
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4.6 Oppna och stinga ugnsdérren
oY

Oppna ugnsdérren
1. Vrid handtaget pa ugnsdoérren at hoger.

2. Om maskinen ar utrustad med en sikerhetssparr maste du forst trampa pa pedalen och sedan vrida
ugnsdorrens handtag at hoger tills det hamnar vagratt.

3. Oppna ugnsdérren ldngsamt. AAI(TA! Risk for brannskador! Nar maskinen ar i drift kan het anga tringa ut
ur ugnen i moln.

>> Flakthjulet bromsas in.

Stanga ugnsdérren

1. Stang ugnsdorren och vrid sedan handtaget at vanster till det hamnar lodratt.

4.7 Beskicka maskinen
1. Oppna ugnsdoérren.
> Flakthjulets broms aktiveras och bromsar fldkthjulet.
2. Sattin mateniugnen.
3. Om du ska grilla eller steka mat, satt en kantin under livsmedlet fér att samla upp det fett som droppar ner.

4. Stang ugnsdérren. Se till att ugnsddrren dr helt stdngd och att handtaget ar i lodrétt lage.
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Gejderspar hégre upp @n 160 cm
e

09'L

o v O O SN ~

L

Om maskinen har installerats sa att det 6versta gejdersparet ar hogre upp an 160 cm maste du sétta upp den
medféljande varningsskylten har.

Satta i karntemperaturnalen

| féljande stycken forklarar vi hur du arbetar med karntemperaturnalen och aven hur du arbetar med tva
karntemperaturnalar som ansluts fran utsidan (tillbehor). Inklusive den karntemperaturnal som finns i
ugnsutrymmet far du alltsa tillgang till sammanlagt tre karntemperaturnalar. Det &r sérskilt anvandbart nar du lagar
mat med iProductionManager.

/\ OBSERVERA

Varm kirntemperaturnal

Om du tar i en varm karntemperaturnal utan skyddshandskar finns det risk att du branner dig.
1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma kdrntemperaturnalen.

2. Om sa behovs kan du kyla ner karntemperaturnalen med handduschen.

/\ OBSERVERA

Spetsig kdarntemperaturnal

Om du inte ar forsiktig nar du arbetar med kdrntemperaturnalen kan du skada dig pa den vassa spetsen.
1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma kdrntemperaturnalen.

2. Nar du har anvant kdarntemperaturnalen, satt alltid fast den i den avsedda hallaren.

Karntemperaturnalen hinger ut ur ugnsutrymmet

Om du inte satter tillbaka karntemperaturnalen i den avsedda hallaren efter anvandning kan den skadas.

1. Nar du har anvéant karntemperaturnalen, satt alltid fast den i den avsedda hallaren.

Bruksanvisning
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O TIPS

= Om du ofta tillagar véldigt tunna eller flytande livsmedel rekommenderar vi att du anvander
positioneringshjalpen (tillbehor). Satt forst i karntemperaturnalen i positioneringshjalpen och darefter i
livsmedlet.

= Om karntemperaturnalen ar varmare an den instéllda kdarntemperaturen, kyl férst ner den med handduschen.

9 >
» y)

1. Stick in karntemperaturnalen snett i livsmedlet tills handtaget tar emot, sa att karntemperaturnalen hamnar sa
langt in i maten som mojligt.

Kott, t.ex. entrecote

Stora kéttbitar, till exempel stekning

1. Sattikarntemperaturnalen i kottet dar det ar som tjockast.

Mindre livsmedel, t.ex. kéttgryta

9 S
—

1. Stick kdrntemperaturnalen genom sa manga bitar livsmedel att nalen ar tackt fran spets till handtag.

Olika stora livsmedel
1. Satt forst karntemperaturnalen i en liten bit livsmedel.

2. Nar du har uppnatt 6nskad kdarntemperatur, ta bort kdrntemperaturnalen i de sma bitarna livsmedel och lyft ut
det ur ugnen.

3. Sétt sedan karntemperaturnalen i en storre bit livsmedel och stll in tillagningsprocessen med alternativet
Placera om Z.

Fiskfilé

9 S

\\\\%»

1. Stick in kdrntemperaturnalen snett i livsmedIet tills handtaget tar emot, sa att karntemperaturnalen hamnar sa

langt in i maten som maijligt.

Hel fisk

e
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1. Sattikarntemperaturnalen i kottet dar det ar som tjockast.

Var forsiktig sa att inte karntemperaturnalens spets tranger in i fiskens bukhala.

y

Gronsaker, t.ex. potatis

/

9 S

1. Sattikarntemperaturnalen i kottet dar det ar som tjockast.

Soppor, saser och desserter
1. Lagg karntemperaturnalen i Gastronorm-kantinen, sa att karntemperaturnalen ar helt tackt av vatska.

2. Lat karntemperaturnalen ligga kvar i Gastronorm-kantinen nar du rér om i vatskan.

Bakverk

1. Sattikarntemperaturnalen i bakverk som okar betydligt i storlek under graddningen. Placera den lodratt mitt i
livsmedlet.

Anvénd positioneringshjalpen (tillbehér) om sa behdvs.

Finishing med tallriksvagn

/A

/N A N

oy

1. Satt kdrntemperaturnalen i det vita keramikroret pa tallriksvagnen

Kéarntemperaturnal ej avlast

v Féljande symbol visas: %

1. Placera kdrntemperaturnalen enligt instruktionerna i den har bruksanvisningen.
2. Bekrdfta andringen.

>> Nu utfors tillagningsprocessen pa ratt satt. Om du inte bekraftar andringen avbryts tillagningsprocessen och
du maste starta om den. Ett fatal tillagningsprocesser, t.ex. Koka pa lag temperatur, genomfors trots
felmeddelandet.

Ta ur kdrntemperaturnalen

1. Naér livsmedlet har tillagats med 6nskat resultat, ta forst ut kirntemperaturnalen ur livsmedlet och ta sedan ut
maten ur ugnen.

2. Satt karntemperaturnalen i den avsedda hallaren.

Anvanda handduschen
Obs! Vissa maskiner levereras utan handdusch.

Handduschen har tva instllbara duschligen, dusch \lf (A) och punktstrale | (B).

Bruksanvisning
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/\ OBSERVERA

Handduschen och vattnet som kommer ut ur handduschen kan vara éver 60 °C

Du kan skalla dig om du kommer i kontakt med hett vatten eller branna dig pa varma komponenter.
1. Bar darfor alltid skyddshandskar nar du arbetar med den varma handduschen.

/\ OBSERVERA

Bakterietillvdxt i vattenledningen

Om du inte anvander handduschen dagligen kan det bildas bakterier i vattenledningen.

1. Spola darfér genom handduschen med vatten morgon och kvall i 10 sekunder.

oBS!

Felaktig anvandning av handduschen

Om du drar ut handduschen mer an slangens maximala langd eller rycker hart i slangen kan handduschens
automatiska indragningsfunktion skadas. Da dras handduschen inte langre automatiskt in i hylsan.

1. Dra aldrig ut handduschen ldngre @n slangens maximala langd.

Handduschen dr inte avsett att anvdndas for att kyla ugnsutrymmet

Om du kyler ner ugnsutrymmet med hjélp av handduschen kan ugnsutrymmet, ventilationsplaten eller
glasskivorna till ugnsdérren skadas.

1. Kyl alltid ner ugnsutrymmet med nedkylningsfunktionen.

N =2

Dra alltid ut handduschen minst 20 cm fran parkeringslaget.
Ta ett fast grepp om handduschens slang.
Vrid handduschens framre del fér att valja dnskat duschlage.

= Stallin handduschen pa | for att valja duschlaget Punktstrale.

]
i
= Stillin handduschen pa \|/ fér att vilja duschliget Dusch.

Om du inte vrider handduschens framre del till nagot av de tva duschlagena kan vatten droppa fran duschhuvudet.

1.

2

Tryck pa handduschens spak. Ju hardare du trycker pa spaken desto kraftigare blir vattenstralen.

. Efter anvandning, Iat handduschen langsamt matas in i hylsan igen. AAI(TA! Kontrollera alltid att
handduschens slang ar ren innan du later den aka tillbaka in i hylsan.

Integrerad fettuppsamling

Om maskinen &r utrustad med inbyggt fettutlopp samlas fettet som droppar ner i ugnsutrymmet upp och leds till
fettuppsamlingsbehallaren.

Bruksanvisning
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>

© N O Uk~ W N2

1 Kulventil-handtag 2 Utloppsror

3 Pafyllningsrér med bajonettlock 4 Fettuppsamlingsbehallare

Oppna ugnsdérren.

Ta bort locket fran utloppsroret.

Satt in fettuppsamlingskaret i ugnsutrymmet sa att dppningen till fettuppsamlingsréret satts pa utloppsroret.
Stall ett fettuppsamlingsbehallare, till exempel en dunk, under utloppet pa utsidan av maskinen.

Stick i pafyliningsroret fran det inbyggda fettutloppet i fettuppsamlingsbehallaren.

Satt pa bajonettlocket pa pafyliningsroret fran utloppet.

Sténg bajonettlocket.

Vrid handtaget till kulventilen till vagrat position.

> Kulventilen ar 6ppen. Fett som droppar ner kan nu samlas upp i fettuppsamlingsbehallaren.

Byta fettuppsamlingsbehallare

/\ OBSERVERA

Maskinens utsida, utloppet och fettuppsamlingsbehallaren kan vara mycket varma

Du kan branna dig om du kommer i kontakt med heta funktionsdelar.

1. Anvand personlig skyddsutrustning nar du byter fettuppsamlingsbehallaren.

Om fettuppsamlingsbehallaren ar full, vrid handtaget pa kulventilen till lodrat position.

> Kulventilen ar stangd.

Lossa bajonettlocket.
Byt ut fettuppsamlingsbehallaren.

Avfallshantera fettet pa ratt satt. OBS! Fett och andra flytande &mnen som samlas i
fettuppsamlingsbehallaren maste avfallshanteras under beaktande av lagstadgade bestimmelser. Hall aldrig
ut fettet i avloppet. Anvand aldrig fett som har samlats upp i fettuppsamlingsbehallaren fér tillagning av
ratter eller som livsmedel.
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Matlagningsintelligens — iCookingSuite

iCookingSuite ar matlagningsintelligensen i iCombi Pro. Du valjer vilket livsmedel som ska tillagas och med vilken
tillagningsmetod. Utifran dina val foreslas sedan ett antal tillagningsprocesser, som hjalper dig att uppna ett
perfekt resultat. Vid behov kan du anpassa tillagningsresultatet med hjalp av olika tillagningsparametrar, sa att det
blir precis som du vill ha det. Till exempel 6ka bryningsfargen eller tillagningsgraden fran rare till genomstekt.

Under tillagningsprocessen anpassas kontinuerligt alla viktiga tillagningsparametrar som tillagningstemperatur,
klimat, lufthastighet och tillagningstid, sa att resultatet blir som du har tankt dig. Vid behov kan du ocksa ga in i
tillagningsprocessen under tillagningen och dandra dnskat resultat. Fér dig innebar det enklast tankbara anvandning
utan kontroller eller 6vervakning. Pa sa satt sparar du tid, ravaror och energi och far alltid ett forstklassigt resultat
med hég och jamn kvalitet.

Driftsatt Aterstaende tid

Tillagningsmetoder Cockpit

Tillagningsparametr

.—
ar
Favoriter
Sorteringsfunktion Tillbaka,/
Avbryt
Tillagningsprocesser Tilldggsfunktioner

Driftlagen och tillagningsmetoder
Du kan vélja mellan féljande driftlagen:
= Fagel
" Kot @
= Fisk @<
= Aggritter och desserter @
= Gronsaker och tillbehor £
= Finishing =
Du kan vélja mellan féljande tillagningsmetoder:
= Koka &

= Steka @
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= Baka 27
= Grilla /|

| varje driftlage finns det en uppséttning intelligenta tillagningsprocesser. Tillagningsprocesserna speglar kulturella
sedvanjor i koket, som du kan stalla in under Primart landskék [P 71] och Sekundart landskok [P 71].

Intelligenta tillagningsprocesser
Fagel

Cantonese Duck

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga kantonesisk anka.

Anka

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga hel anka eller ankklubba.

l:\ngkokning

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka fagel.

Steka

Valj den har tillagningsprocessen for att steka fageldelar.

Gas

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga hel gas, gasbrost eller gaslar.

Grilla

Valj den har tillagningsprocessen for att grilla fageldelar som t.ex. kycklingbrost, kalkonskivor eller kycklingvingar.

Kyckling
Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga hel kyckling, héna, gédkyckling eller storre fageldelar.
= For att tillaga mindre fageldelar véljer du tillagningsprocessen Korttidssteka.

= Om du snabbt vill fardigstélla redan grillad kyckling véljer du tillagningsprocessen Spréd skorpa.

Kokning

Vilj den har tillagningsprocessen for att koka fagelratter som t.ex. kycklingssoppa eller terriner.

Korttidssteka

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga mindre fageldelar som t.ex. kycklingklubbor eller kycklingsvingar,
eller Barbarie kycklingbrost.

Steka pa lag temperatur

Vilj den har tillagningsprocessen for att steka fagel pa lag temperatur. Valj den hér tillagningsprocessen om du vill
tillaga fagel med krispigt skinn 6ver natt, eller om du inte har tid att vara kvar i koket.

For att maten ska behalla sin saftighet och hdga kvalitet dven under langre stunder med alternativet Varmhallning i
ugnen sanks ugnstemperaturen nar maten har uppnatt dnskad karntemperatur. Trots den lagre ugnstemperaturen
sakerstalls att maten produceras enligt gdllande hygienforeskrifter.

Panerade produkter

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga panerade fageldelar.

Pekinganka

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga pekinganka pa traditionellt vis.
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Kalkon

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga hel kalkon eller kalkondelar. Vélj den hér tillagningsprocessen fér att
tillaga fylld kalkon.

Brasering

Valj den har tillagningsprocessen for att brasera fagel.

Tandoori

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga fagel som férst marineras i tandooripasta och sedan tillagas i
perfekt klimat.

Sukiyaki

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga fagel som férst marineras i sukiyakisas och sedan tillagas i perfekt
klimat.

Kott

Bacon

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga frukostbacon.

Med spréd skorpa

Valj den har tillagningsprocessen for att steka stora kottbitar med sval.

Braised Pork

Valj den har tillagningsprocessen for att bréasera flaskkott i soja pa kinesiskt vis.

Buljongkoka/koka

Vdlj den har tillagningsprocessen for att koka korv i konst- eller naturskinn.

Char Siu

Vidlj den hadr tillagningsprocessen for att tillaga kinesisk Char Siu.

Cochinita Pibil

Vilj den har tillagningsprocessen fér att tillaga mexikansk Cochinita Pibil eller liknande ratter som brdseras i egen
saft. Ugnsklimatet ar optimerat fér de har grytrétterna.

Crispy Pork Belly

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga kinesisk Crispy Pork Belly.

Inbakade produkter

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga inbakat kott eller kétt med saltskorpa.

Steka

Valj den har tillagningsprocessen for att steka koéttbitar.

Klassisk stekning

Valj den har tillagningsprocessen for att steka storre kéttbitar.

Grilla

Valj den hér tillagningsprocessen for att grilla kéttbitar med grillmonster.

Halvkonserv

Valj den har tillagningsprocessen for att gora halvkonserver av kétt som t.ex. kokkorv, gryta eller gulasch. For att
gora halvkonserver pa ett sakert satt behdver du en referensbehallare med lock.

1. Stick ett hal i locket till referensbehallaren. Anvéand inte kdrntemperaturnalen till detta.
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2. Lagg maten i 6nskad behallare och férslut den med lock.

3. Starta tillagningsprocessen och beskicka maskinen.

4. Stick in kdrntemperaturnalen genom halet i referensbehallaren.

Tillagningsprocessen Halvkonserver styrs utifran ett F-varde pa 0,3. Halvkonserver har en hallbarhet pa upp till 6
manader om de férvaras i hogst 10 °C.

Kebab

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga kebab.

Koka

Vilj den har tillagningsprocessen for att koka kottbitar som brukar tillagas i vatska, t.ex. dillkott eller terriner.

Korttidssteka

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga kétt som brukar stekas i panna, eller valdigt tunna skivor koétt.

Leberkiase

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga Leberkase.

Lomo Saltado

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga peruansk Lomo Saltado eller bradsera strimlat oxkott.

Steka pa lag temperatur

Valj den har tillagningsprocessen for att steka kottbitar med sval eller skinn pa lag temperatur. Valj dven den har
tillagningsprocessen om du vill tillaga mat &ver natt, eller om du inte har tid att vara kvar i kdket.

Nikomi

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga japansk Nikomi med snabbnudlar.

Panerade produkter

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga panerat kott.

Rostbiff

Vdlj den har tillagningsprocessen for att tillaga rostbiff.

Sautera

Valj den har tillagningsprocessen for att sautera kott.

Brasera

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga grytratter eler smaskuret kott, t.ex. gulasch. For att varma grytratter
till serveringstemperatur, valj en lamplig tillagningsprocess under driftldget Finishing.

Sukiyaki

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga kétt som forst marineras i sukiyakisas och sedan tillagas i perfekt
klimat.

Fisk

Steka

Valj den har tillagningsprocessen for att steka fiskfiléer eller hel fisk med eller utan skinn, marinerad eller pa
gronsaksbadd.

I°-\ngkoka

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka fisk, fiskfilé, skaldjur eller terriner.
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Angkoka p3 kinesiskt vis

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka fisk pa kinesiskt vis.

Fisk med saltskorpa

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att tillaga fisk med saltskorpa.

Steka

Vilj den har tillagningsprocessen for att steka fisk.

Grilla

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att grilla fiskfiléer eller hel fisk med eller utan skinn.

Moqueca

Vdlj den har tillagningsprocessen fér att tillaga brasiliansk Moqueca eller andra fiskgratanger dar fisken forst steks
och sedan tacks med vatska.
Nizakana

Vilj den har tillagningsprocessen for att pochera fisk som makrill eller sill pa japanskt vis i dashi.

Blackfisk (attaarmad)

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga atta- eller tioarmad blackfisk eller sepia.

Panerade produkter

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga panerad fiskfilé eller panerad fisk.

Sautera

Valj den har tillagningsprocessen for att sautera fisk.

Brasera

Valj den har tillagningsprocessen for att brasera fisk.

Brasera pa kinesiskt vis

Vilj den har tillagningsprocessen for att brasera fisk pa kinesiskt vis.

Sukiyaki

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga fisk som férst marineras i sukiyakisas och sedan tillagas i perfekt
klimat.

Aggritter och desserter

Baka dessert

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga sota puddingar fran grunden, t.ex. gryn- eller rispudding, strudel,
stekta dpplen eller Kaiserschmarrn. Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga halvfabrikat.

Angkoka dessert

Vilj den har tillagningsprocessen for att angkoka desserter som t.ex. Dampfnudeln eller Germknédel.

Stekta agg/aggrora

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga stekta agg, aggrora eller omelett.

Angkoka igg

Vilj den har tillagningsprocessen for att pochera dgg tills de ar 16s-, mjuk- eller hardkokta.

Pochera dgg

Valj den hér tillagningsprocessen fér att pochera dgg.
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Cremé Brulée

Vidlj den har tillagningsprocessen for att tillaga dggstanning, sét eller kryddad pudding.

Koka frukt

Vdlj den har tillagningsprocessen for att koka frukt i vatska.

Onsen-dgg

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga Onsen-agg.

Aggréra

Vidlj den har tillagningsprocessen for att laga aggrora.

Stekta agg

Vdlj den har tillagningsprocessen fér att steka agg.

Groénsaker och tillbehor

Bryna

Vidlj den har tillagningsprocessen for att steka grénsaker och tillbehér.

Grating/Pajer

Vidlj den har tillagningsprocessen for att tillaga pasta- eller grénsaksgratanger, paella eller gratinerade, fyllda
gronsaker.

Bakpotatis

Valj den har tillagningsprocessen for att laga bakad potatis pa hel potatis med Potato Baker.

Baka/Halvfabrikat

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga tillbehér av tunna halvfabrikat som vanligtvis tillagas i ugn.

Biryani

Vilj den har tillagningsprocessen fér att tillaga risratter som indisk Biryani.

Congee

Vdlj den har tillagningsprocessen fér att tillaga Congee eller kinesisk risgrot.

/:\ngkokning

Valj den har tillagningsprocessen for att angkoka grénsaker, farska eller djupfrysta tillbehdr samt hel potatis.

Dim sum

Vilj den har tillagningsprocessen fér att tillaga kinesisk Dim Sum.

Double-boiled Soup

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga kinesisk Double-boiled Soup.

Gryta

Vilj den har tillagningsprocessen for att brasera gronsaker och tillbehdr som ratatouille, rodkal eller 16k.

Sylta

Vilj den har tillagningsprocessen for att sylta frukt eller gronsaker. For att sylta in maten pa ratt satt behéver du en
referensbehallare med lock.

1. Stick ett hal i locket till referensbehallaren. Anvéand inte kdrntemperaturnalen till detta.
2. Lagg maten i 6nskad behallare och férslut den med lock.

3. Starta tillagningsprocessen och beskicka maskinen.
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4. Stick in kdarntemperaturnalen genom halet i referensbehallaren.

Tillagningsprocessen Koka in styrs utifran ett F-varde pa 0,71. Resultatet blir alltsa inte halvkonserver.

Steka

Vidlj den har tillagningsprocesssen for att steka grénsaker och tillbehdr.

Grilla

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att grilla grénsaker och tillbehér med grillménster.

Indisk dal

Vilj den har tillagningsprocessen fér att tillaga indisk Dal, torkade bénor eller baljvéxter.

Itamenmono

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga japansk [tamenmono.

Potatisgrating

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga potatisgratang eller potatislada.

Knédel

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga knédel eller kroppkakor.

Maccaroni Casserole

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga norsk makaronilada.

Nimono

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga japansk Nimono.

Pastai sas

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga kort, torkad pasta som t.ex. penne eller tortellini i sas utan
férkokning. Nar tillagningsprocessen ar slut ar pastan klar att servera.

Pommes frites

Valj den har tillagningsprocessen for att tillaga vanliga, férfriterade pommes frites.

Steka ris

Valj den hér tillagningsprocessen for att tillaga ratter med stekt ris.

i-\ngkoka ris
Vilj den har tillagningsprocessen for att angkoka ris eller gryn som t.ex. korn eller couscous.
Sushiris

Valj den har tillagningsprocessen fér att koka sushiris.

Torka

Vilj den har tillagningsprocessen for att torka gronsaker, svamp eller frukt. Skiva maten tunt fér basta maijliga
resultat.

Totopos

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga mexikansk Totopos eller tortillachips.

Bakverk

Bake off

Vilj den har tillagningsprocessen for att gradda farska eller djupfrysta bakverk eller baka upp bakverk fran
féregaende sittning.
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Baguetter

Vidlj den har tillagningsprocessen for att gradda farska eller bake-off baguetter.

Smoérdeg

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att gradda bakverk av smérdeg.

Bréd

Vidlj den hadr tillagningsprocessen for att gradda farskt eller bake-off bréd.

Frallor

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att gradda farska eller bake-off frallor.

Cheesecake

Vdlj den har tillagningsprocessen fér att gradda New York Cheesecake utan bryningsfarg. For att grddda en vanlig
ostkaka med énskad bryningsférg viljer du tillagningsprocessen Ostkaka.

Croissanter

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga croissanter eller bakverk som behdver angas fore graddning.

Petit-choux

Valj den har tillagningsprocessen for att gradda kansliga bakverk av branddeg.

Eggtart Macau

Vilj den har tillagningsprocessen for att tillaga kinesisk Eggtart pa Macau-vis.

Jasa

Valj den har tillagningsprocessen for attjasa farsk eller djupfryst jas- eller surdeg.

Vetebréd

Vilj den har tillagningsprocessen for att baka kakor eller bullar pa farsk vetedeg som t.ex. vetefldta, kanelbullar eller
vetebrdd fyllt med bar.

Ostkaka

Valj den hér tillagningsprocessen for att gradda ostkaka med 6nskad bryningsfarg. For att gradda en New York
Cheesecake valjer du tillagningsprocessen Cheesecake.

Smakakor

Vilj den har tillagningsprocessen for att gradda smakakor av mordeg som t.ex. kex, finska pinnar eller
mordegsbottnar.

Sockerkaka

Vilj den har tillagningsprocessen for att gradda mjuka kakor och tartbottnar.

Kringlor

Valj den har tillagningsprocessen fér att gradda kringlor.

Maréng

Valj den hér tillagningsprocessen for att tillaga bakverk med dggvita som t.ex. marang.

Muffins

Valj den hér tillagningsprocessen fér att gradda muffins i muffins- och timbalformar.

Pao de Queijo

Vilj den har tillagningsprocessen for att gradda farsk eller djupfryst brasiliansk Pao de Queijo.
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Wienerbréd

Valj den har tillagningsprocessen for att gradda bakverk som behdver angas fore graddning, t.ex. wienerbréd eller
bagels.

Pizza

Valj den har tillagningsprocessen for att baka pizza, deg med fylining eller jasdeg pa grill- och pizzaplattan.

Samosa

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att gradda indiska degknyten fyllda med curryréra.

Mjuka bullar

Vidlj den har tillagningsprocessen fér att gradda kakor med bryningsfarg och mjuk skorpa, t.ex. hamburgerbréd
eller russinbrod.

Finishing

Bleck

Vilj den har tillagningsprocessen om du vill varma fardiglagad, kyld mat i bleck till serveringstemperatur.

Tillaga + varmhalla

Valj den har tillagningsprocessen for att varma fardigstekt mat till 6nskad karntemperatur och varmhalla den.

Varmhallning

Valj den har tillagningsprocessen for att halla mat varm under servering.

Tallrik a la carte

Valj den har tillagningsprocessen om du vill varma fardig mat upplagd pa tallrik till serveringstemperatur i a-la-
carte-restaurangen.

Tallriksbankett

Valj den har tillagningsprocessen for att fardigstélla manga tallrikar till servering samtidigt, exempelvis pa
konferenser, bréllop eller vid catering.

Sprod skorpa

Vidlj den har tillagningsprocessen om du vill varma fardiglagade ratter som flasklagg eller stek med stekyta till
serveringstemperatur.

Intelligent matlagning

Vilj en intelligent tillagningsprocess

Du kan vélja en intelligent tillagningsprocess pa tre satt:
= ViaiCookingSuite
= Via programmeringslagena [} 59]

= Via s6kassistenten
iCookingSuite

1. Pamenyn, tryck pa knappen: |2

> |iCookingSuite kan du vilja en intelligent tillagningsprocess pa tre satt:

Vilj énskat driftsatt, t.ex. Grénsaker och tillbehor.

Valj 6nskad tillagningsmetod, t.ex. Brasera.
= Valj 6nskat driftsatt och énskad tillagningsmetod.

Utifran dina val visas motsvarande intelligenta tillagningsprocesser.
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Programmeringslage
1. P& menyn, tryck pa knappen: (=
2. Tryck pa knappen. '£2

> Alla sparade intelligenta tillagningsprocesser visas.

Soékassistent
1. P& menyn, tryck pa knappen: O
2. Ange namnet pa en intelligent tillagningsprocess.

> Den valda intelligenta tillagningsprocessen visas.

5.3.2 Starta en intelligent tillagningsprocess

| det har kapitlet visar vi hur en intelligent tillagningsprocess genomférs genom att anvdnda ett exempel med
tillagningsprocessen Potatisgratang. Observera att alla intelligenta tillagningsprocesser med olika
tillagningsparametrar och tillagningssteg i ratt ordning leder till dnskat resultat.

& & & € |8 = &

55:00™ x 55:00™

3
o

1. Pamenyn, tryck pa knappen: |2

2. Tryck pa knappen. £
3. Tryck pa knappen. Potatisgratdng
> Den intelligenta tillagningsprocessen startas och ugnen férvarms till valt klimat.
4. Stallin 6nskat tillagningsresultat med hjalp av tillagningsparametrarna [» 35].
> Efter en kort stund vaxlar displayen &ver till Cockpit [ 40].
> Nar det installda ugnsklimatet har uppnatts blir du ombedd att sitta in maten.
Beskicka maskinen.
6. Stdng ugnsdorren.
> Tillagningsprocessen fortsatter sedan.
7. Foljanvisningarna pa displayen.

> Nar tillagningsprocessen ar avslutad eller karntemperaturen har uppnatts ljuder en signal och du blir ombedd
att kontrollera om tillagningsresultatet ar som du har ténkt dig.

Om tillagningsresultatet &r som du har tankt dig tar du ut maten ur ugnen.

Om tillagningsresultatet annu inte ar som du har tankt dig, fortsatter du tillagningsprocessen med nagot av de
féreslagna alternativen.
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5.3.3 Val av starttid

Med hjalp av Val av starttid kan du pa minuten valja nar tillagningsprocessen ska bérja. Pa sa sétt kan du t.ex.
utnyttja billigare el nattetid eller lagre eltariffer och samtidigt anvanda maskinen optimalt dygnet runt.

/\ VARNING

Om du later maten sta kvar i den kalla ugnen en langre tid kan det bildas bakterier pa den.

Ohygieniska livsmedel kan orsaka magsjuka eller matférgiftning.

1. Lamnainte mat alltfér ldnge i ugnen.

| det har kapitlet utgar vi fran tillagningsprocessen Potatisgratang for att visa hur Val av starttid stalls in.

02.07.2020

11:30""

1. Pamenyn, tryck pa knappen: |2

2. Tryck pa knappen. £

3. Bredvid tillagningsprocessen Potatisgratang, tryck pa knappen: «++
4. Tryck pa knappen. @

5. Ange 6nskad starttid.

6. Bekrafta atgarden genom att trycka pa knappen:

> Tillagningsparametrarna for tillagningsprocessen visas. Du kan anpassa tillagningsresultatet efter egen smak.
Efter en kort stund ser du att den férvalda starttiden aktiveras.

7. Beskicka maskinen.
8. Stdng ugnsdorren.

>> Tillagningsprocessen startar vid angiven tid. Om du vill avbryta den forvalda starttiden, tryck pa och hall inne
knappen: €5

54 Anpassa tillagningsresultatet efter egha 6nskemal

Beroende pa vilken intelligent tillagningsprocess du har valt visas olika tillagningsparametrar och funktioner.
Tillagningsprocessen utgar fran standardinstallningarna for ditt land, som kan anvandas for att uppna ett perfekt
tillagningsresultat. Med hjalp av enkla gester [» 18] eller det centrala installningsvredet [> 18] kan du anpassa
processen efter dina 6nskemal och lagga till fler funktioner. Beroende pa vilka instéllningar du gér genomférs
tillagningsprocessen pa olika sétt. Du kan alltid folja forloppet i Cockpit [» 401.
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Tillagningsparametrar

Bryningssteg

Med den har tillagningsparametern staller du in om du vill bryna livsmedlet eller inte. Valj en Iamplig niva for att
anpassa bryningsgraden utifran dina 6nskemal. Ju lagre bryningsniva du viljer, desto mindre blir
tillagningsforlusten. Om du valjer utan hoppas tillagningssteget Bryna 6ver. Vilj utan om du vill 13ta mindre,
fardigbrynta kottbitar sta pa lag varme.

Om du vill att maten ska fa en sprod skorpa i slutet av tillagningsprocessen viljer du en lagre bryningsniva.

De hoéga temperaturer som uppnas vid stekning dodar bakterier pa utsidan av livsmedlet. Det innebar att stekt mat
tillagas hygieniskt dven vid en lagre kdrntemperatur.

Bryningsfirg

Med den har tillagningsparametern staller du in hur brun ytan pa livsmedlet ska vara. Valj en lamplig niva for att
anpassa bryningsfargen utifran dina 6nskemal. Livsmedel som har marinerats i kryddor, orter eller saser som
forstarker bryningsfargen far snabbare (och mer intensiv) farg. Till sadana livsmedel bor du vilja en lagre
bryningsfarg.

Produktens tjocklek

Med den hér tillagningsparametern staller du in om livsmedlet &r tunt eller tjockt. Valj tunn om livsmedlet ar
tunnare dn 2 cm. Vilj tjock om livsmedlet ar tjockare an 2 cm.

Produktens storlek
Med den hér tillagningsparametern staller du in hur stor produkten ar.
= Vilj liten till strimlad Filé eller vaktelbrost. Valj stor till rostbiff, hel anka eller grismage.

= Vilj liten till 4gg som vager under 53 g. Vdlj stor till agg som vdger mer dn 64 g.

Fukthalt i ugnsutrymmet
Med den hér tillagningsparametern staller du in fukthalten i ugnsutrymmet.

Om du vill anvénda Finishing eller sous vide-tillagning till maten valjer du féljande installningar:

Niva Lampligt for

Niva 1 — torrt Valj den har nivan om du vill tillaga mat som inte behdver nagot fukttillskott,
t.ex. panerade livsmedel eller pommes frites.

Niva 2 Valj den har nivan om du vill tillaga mat som behéver ett litet fukttillskott,
t.ex. angkokta gronsaker.

Niva 3 Valj den har nivan om du vill tillaga flera livsmedel samtidigt.

Niva 4 — fuktigt Valj den har nivan om du vill tillaga mat som behdver ett stort fukttillskott,

t.ex. ris eller pocherad Fisk.

Tillagningstemperatur
Med den hér tillagningsparametern staller du in temperaturen i ugnsutrymmet.
Sa har visar du den aktuella fukthalten och temperaturen i ugnsutrymmet:
1. Tryck pa och hall inne knappen:
> Den aktuella ugnstemperaturen visas efter 10 sekunder.

2. Om du vill aterga till de installda parametervardena slapper du bara knappen.

Tillagningstid

Med den har tillagningsparametern staller du in hur lang tid det tar innan livsmedlet har tillagats med 6nskat
resultat eller uppnatt dnskad tillagningsgrad. | vissa intelligenta tillagningsprocesser kan du géra instéllningar utan
att stéra maskinen medan den arbetar. Da valjer du permanent drift.

1. Vilj den niva som innehaller instéllningen Tid.

Na&r du har stallt in tillagningstid kan du inte ldngre vilja tillagningsparametern Karntemperatur.
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Karntemperaturnal

Med den hér tillagningsparametern stéller du in om maten ska tillagas med eller utan kdrntemperaturnal. Dérefter
kan du stdlla in 6nskad kdrntemperatur for livsmedlet.

Karntemperatur
Med den har tillagningsparametern staller du in hur hég livsmedlets kdrntemperatur eller tillagningsgrad ska vara.

Nar du staller in kdrntemperatur rekommenderar vi att du tar hansyn till gallande hygienféreskrifter fér det aktuella
livsmedlet.

Tillagningsgrad

Med den har tillagningsparametern staller du in vilken tillagningsgrad livsmedlet ska fa. Alla tillagningsgrader ar
kopplade till en viss karntemperatur, som du kan anpassa efter egna 6nskemal. Nar du tillagar maten i lag
temperatur ar karntemperaturen upp till 10 °C lagre @n i andra tillagningsprocesser. Om du ska tillaga fagel ska du
alltid vélja en karntemperatur pa minst 72 °C for att sakerstélla god hygien. Folj gallande HACCP-foreskrifter i ditt
land.

Delta-T-tillagning

Med den hér tillagningsparametern tillagas livsmedlet med en konstant skillnad mellan ugnstemperatur och
karntemperatur. Genom att langsamt héja ugnstemperaturen och bibehalla en konstant skillnad gentemot
karntemperaturen tillagas livsmedlet langsamt och extra skonsamt. Tillagningsforluster minimeras. Du kan valja en
temperaturskillnad pa mellan10 °C och 60 °C. Dérefter maste du stélla in 6nskad kdrntemperatur.

Ju mindre skillnaden ar mellan ugnstemperaturen och karntemperaturen, desto langsammare och skonsammare
tillagas maten. Ju storre skillnaden ar mellan ugnstemperaturen och karntemperaturen, desto snabbare tillagas
maten.

Tillagningshastighet

Med denna tillagningsparameter staller du in temperaturen i ugnsutrymmet. Om du valjer skonsam tillagas maten
vid lagre temperatur under langre tid. Om du véljer normal tillagas maten vid hégre temperatur och pa kortare tid.

Tillaggsfunktioner

Fukthalt i ugnsutrymmet

Med den har tillvalsfunktionen staller du in fukthalten i ugnsutrymmet. Det finns tva nivaer att vélja pa. Ju hogre
niva du valjer desto mer fukt pumpas ut i ugnsutrymmet och fuktnivan under hela tillagningsprocessen blir hogre.

Om du ska tillaga livsmedel som inte beh&ver nagot fukttillskott trycker du pa knappen: 5@ D4 tillsitts inte ndgon
extra fukt i ugnsutrymmet.

Jasa

Med den har tillvalsfunktionen jaser du livsmedel i ugnsutrymmet med optimal temperatur. Det finns fem nivaer
att vélja pa. Ju hogre niva du viljer, desto langre jaser livsmedlet i ugnsutrymmet. Om du vill baka ett livsmedel

utan jasning trycker du pa knappen: S5

Pensla

Med den har tillvalsfunktionen sprayas vatten fran penslingsmunstycket 6ver varmeelementet under tillagningen.
Livsmedlets yta fuktas, angan kondenserar och du far en spréd skorpa och optimal ugnsdrift. Ugnstemperaturen
maste vara mellan 30 °C och 260 °C.

1. Tryck pa och hall inne knappen: &

>> S3 lange du haller knappen intryckt sprayas vatten fran penslingsmunstycket 6ver flakthjulet.

i-\ngpensling

Med den har tillvalsfunktionen tillsatts fukt i ugnsutrymmet nar graddningsprocessen paborjas. Livsmedlets yta
fuktas, angan kondenserar och du far en spréd skorpa och optimal ugnsdrift. Ju hdgre niva du véljer, desto mer
fukt tillsatts i ugnsutrymmet. Om du vill gradda ett livsmedel utan angpensling trycker du pa knappen: = &
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7y Flakthastighet

Med den har tillvalsfunktionen stéller du in hastigheten pa flakthjulet. Det finns tva nivaer att valja pa. Ju hogre niva
du véljer, desto hdgre blir lufthastigheten. Till sma, kénsliga livsmedel véljer du den lagre nivan.

Uppmaningar
Avbryt

Alla pagaende tillagningsprocesser avbryts

Beskicka

Du blir ombedd att beskicka maskinen.

Bekréfta
Du blir ombedd att bekréfta en atgard.

Pensla

Du blir ombedd att pensla livsmedlet, t.ex. pensla bakverk med dgg.

Snitta

Du blir ombedd att snitta livsmedlet, t.ex. sval eller bakverk.

Placera om karntemperaturnal

Du blir ombedd att placera om karntemperaturnalen i livmedlet.

Karntemperaturnal i livsmedel

Du blir ombedd att satta i kdirntemperaturnalen i livmedlet.

Sattin

Du blir ombedd att satta in livsmedlet.

Fyll pa vatten

Du blir ombedd att fylla kantinen med vatska, t.ex. till grytratter.

Information

Under tillagningsprocessen visas pa displayen vilka tillagningssteg som utférs just nu.

Foérvarma

Maskinen férvarms till instdlld temperatur, som antingen ar standardinstallningen i manuella driftldgen eller instélld
i de intelligenta tillagningsprocesserna.

Aterstaende tid

Sa mycket tid aterstar innan den intelligenta tillagningsprocessen ar slutford.

Avsluta tillagningsprocess

Tillagningsprocessen &r slutford.

Tillval

Nar du har startat en tillagningsprocess visas alla tillgangliga alternativ. Alternativen Spréd skorpa och
Varmhallning kan dven véljas nar tillagningsprocessen ar igang. Alternativen Flytta kdrntemperaturnal, Ny
laddning, Vidare med tid och Varm till serveringstemperatur kan inte valjas forrén tillagningsprocessen ar slut.
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Varmhallning

Med det har alternativet bibehalls antingen klimatet i ugnsutrymmet under en viss tid eller karntemperaturen i
livsmedlet. Nar du valjer alternativet bibehalls den férinstallda ugnstemperaturen eller kdrntemperaturen i
livsmedlet i upp till 24 timmar. Pa sa satt undviker du 6verstekning. For att fa sa sma tillagningsforluster som
maijligt rekommenderar vi att maten endast Idmnas i ugnen med alternativet Varmhallning under en kort stund.

| vissa tillagningsprocesser, som Tillagning 6ver natt, ar alternativet Varmhallning det sista tillagningssteget och
startas automatiskt nar énskat tillagningsresultat har uppnatts. Om du tillagar olika stora livsmedel bor du planera
in en langre varmhallningstid, sa att alla livsmedelsbitar hinner uppna dnskad karntemperatur.

Valhangt kott, mindre kottbitar och viltkott bor inte sta alltfor Iange med alternativet Varmhallning i
ugnsutrymmet. Valdigt farskt oxkott som inte har fatt hanga sa lange blir a andra sidan extra mort.

1. Om du vill anpassa parametrarna i alternativet Varmhallning trycker du pa knappen: @
2. Anpassa parametrarna efter egna 6nskemal.

>> Nar tillagningsprocessen ar slut startas automatiskt tillagningssteget Varmhallning.

Placeraom

Vidlj alternativet om du ska tillaga olika stora livsmedel eller olika livsmedel med olika tillagningsgrad med hjélp av
kdrntemperaturnal.

1. Nar den installda kdarntemperaturen har uppnatts 6ppnar du ugnsdorren.
2. Sétt karntemperaturnalen i en storre bit livsmedel eller livsmedlet med hogre karntemperatur.
3. Tautalla mindre livsmedelsbitar ur ugnen.
4. Stang ugnsdérren.
5. Tryck pa knappen. 28
> Ett fonster visas dar du kan stalla in karntemperaturen.
6. Valj 6nskad karntemperatur.
>> Installningen utfors automatiskt efter nagra sekunder.

Upprepa det har steget tills all mat har uppnatt énskad karntemperatur.

Ny omgang

Med alternativet fyller du maskinen med en ny beskickning och startar tillagningsprocessen med angivna
tillagningsparametrar.

Du blir férst ombedd att tbmma maskinen och sedan beskicka den pa nytt. Nar du har satt in en ny beskickning och
stanger ugnsdérren fortsatter tillagningsprocessen.

Vidare med tid

Med alternativet kérs tillagningsprocessen vidare under en viss tid. Om du véljer alternativet i slutet av
tillagningsprocessen éppnas ett fénster dédr du kan stélla in hur ldnge tillagningsprocessen ska fortsatta.

1. Valj 6nskad tid.
>> Installningen utfors automatiskt efter nagra sekunder.

Om du vaxlar tillbaka till tillagningsparametrarna fran Cockpit blir gratonas dversikten. Du kan inte langre dandra
tillagningsparametrarna. Nar den installda tiden ar slut kan du antingen tdmma maskinen eller fortsatta
tillagningsprocessen med ett alternativ.

Sprod skorpa
Med det har alternativet gratinerar du livsmedel sa att de far en sprod skorpa och stekaromer bildas.

Vid blandbeskickningar tar du forst ut de livsmedel ur ugnen som inte ska fa en spréd skorpa. Dérefter startar du
alternativet Spréd skorpa.

Om du har tillagat maten i bleck och det har bildats éverskottsvatska under tillagningen, byt forst bleck innan du
startar alternativet Sprod skorpa. Pa sa satt undviker du rékbildning i ugnen nar livsmedlet ges en sprod skorpa.

Om livsmedlet inte har fatt dnskad skorpa eller farg efter att du har kort Sprod skorpa, valjer du alternativet Vidare
med tid. Da kan du stalla in hur lange till livsmedlet ska tillagas med alternativet Sproéd skorpa.
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K&tt som har stekts rare bor inte behandlas med alternativet Spréd skorpa. Den héga temperaturen kan ge kottet
en gra rand.

1. Om du vill anpassa parametrarna i alternativet Sprod skorpa trycker du pa knappen: ¢,
2. Anpassa parametrarna efter egna dnskemal.

>> Nar tillagningsprocessen ar slut startas automatiskt tillagningssteget Spréd skorpa.

Overvaka intelligent tillagningsprocess

<IN = IRgECH <IN = IIRaECH

| -.—\E/\G\
¥ 55:00™

©

1 55:00™ 1 55:00™

3 L2

Nar du har startat en intelligent tillagningsprocess vaxlar vyn till Cockpit efter en kort stund. Har visas alla
tillagningssteg som betas av ett i taget under den intelligenta tillagningsprocessen. Det aktiva tillagningssteget ar
markerat. Kommande tillagningssteg ar gratonade. Nar ett tillagningssteg ar slutfort visas nasta automatiskt.

Avbryta en intelligent tillagningsprocess

1. Tryck pa och hall inne knappen: €5

> Tillagningsprocessen avbryts. Startskarmen visas.

Sortera intelligenta tillagningsprocesser

I iCookingSuite kan du sortera intelligenta tillagningsprocesser, antingen alfabetiskt eller utifran hur ofta du
anvander dem.

1. Sortera intelligenta tillagningsprocesser alfabetiskt genom att trycka pa knappen: 54

2. Sortera intelligenta tillagningsprocesser utifran hur ofta du anvander dem genom att trycka pa knappen:
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Manuell tillagning

| de manuella driftlagena understdder du iCombi Pro med ditt individuella kockhantverk.

Genom att valja driftldge stallet du in klimatet och valjer om livsmedlet ska tillagas i anga, med varmluft eller med
en kombination av anga och varmluft. Dessutom staller du in ugnstemperatur, lufthastighet och tillagningstid och
fattar sjalv alla nédvandiga beslut. Pa sa sétt behaller du kontrollen dver att maten blir precis som du vill ha den.

Driftsatt

Fukethalt i ugnsutrymmet

Tillagningstemperatur

Tillagningstid

Kéarntemperatur

Tillaggsfunktioner

Anpassa tillagningsresultatet efter egna 6nskemal

Tillagningsparametrar

Tillagningstemperatur

Med den har tillagningsparametern staller du in temperaturen i ugnsutrymmet. Om du i driftlaget /°-\nga staller
temperaturen pa Kokpunkt visas féljande symbol: @&

Sa har visar du den aktuella fukthalten och temperaturen i ugnsutrymmet:
1. Tryck pa och hall inne knappen: §
> Den aktuella ugnstemperaturen visas efter 10 sekunder.

2. Om du vill aterga till de installda parametervardena slapper du bara knappen.

Fukthalt i ugnsutrymmet
Med den hér tillagningsparametern staller du in fukthalten i ugnsutrymmet.
= | driftlaget I°-\nga ar fukthalten i ugnsutrymmet 100 % och kan inte andras.

= | driftlaget Kombination av anga och varmluft kompletteras livsmedlets fukthalt med extra fukt fran
anggeneratorn. Om den instéllda fukthalten i ugnsutrymmet 6verskrids avfuktas det.

= | driftlaget Varmluft tillsatts inte fukt fran anggeneratorn, utan tranger i stallet ut fran livsmedlet. Om den
installda fukthalten i ugnsutrymmet éverskrids avfuktas det.

Tillagningstid

Med den har tillagningsparametern staller du in hur lang tid det tar innan livsmedlet har tillagats med 6nskat
resultat. Nar du har stéllt in tillagningstid kan du inte ldngre vélja tillagningsparametern Karntemperatur.

Du kan ocksa gora installningar utan att stéra maskinen medan den arbetar. Da véljer du permanent drift.

1. Om du vill anvinda maskinen med permanent drift trycker du antingen pa & eller skjuter reglaget
Tillagningstid langst at hoger tills foljande meddelande visas: Permanent drift
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Karntemperatur

/ Med den har tillagningsparametern staller du in vilken kdrntemperatur livsmedlet ska fa. Nar du har stallt in
kdrntemperatur kan du inte langre vdlja tillagningsparametern Tillagningstid.

6.1.2 Tillaggsfunktioner

Delta-T-tillagning

Med den har tillvalsfunktionen tillagas livsmedlet med en konstant skillnad mellan ugnstemperatur och
karntemperatur. Genom att langsamt hoja ugnstemperaturen och bibehalla en konstant skillnad gentemot
karntemperaturen tillagas livsmedlet Iangsamt och extra skonsamt. Tillagningsforluster minimeras. Du kan valja en
temperaturskillnad pa mellan 20 °C och 60 °C. Darefter maste du stalla in dnskad kdarntemperatur.

Ju mindre skillnaden ar mellan ugnstemperaturen och karntemperaturen, desto langsammare och skonsammare
tillagas maten. Ju storre skillnaden ar mellan ugnstemperaturen och karntemperaturen, desto snabbare tillagas
maten.

Skapa klimat

K%
C=>

Med den har funktionen anpassas ugnstemperaturen efter malvardet i tillagningsprocessen. Om du vaxlar fran en
tillagningsprocess da du t.ex. grillar ett livsmedel till en tillagningsprocess da du bakar livsmedlet kyls
ugnsutrymmet ner. Och om du vaxlar fran baka till grilla varms ugnsutrymmet upp.

Flakthastighet

® Med den har tillvalsfunktionen stéller du in hastigheten pa flakthjulet. Ju hdgre niva du valjer, desto hégre blir
lufthastigheten. Till sma, kédnsliga livsmedel valjer du den lagre nivan.

Pensla

&

Med den har tillvalsfunktionen sprayas vatten fran penslingsmunstycket éver varmeelementet under tillagningen.
Livsmedlets yta fuktas, angan kondenserar och du far en spréd skorpa och optimal ugnsdrift. Ugnstemperaturen
maste vara mellan 30 °C och 260 °C.

1. Tryck pa och hall inne knappen: g

>> S3 lange du haller knappen intryckt sprayas vatten fran penslingsmunstycket éver flakthjulet.

Nedkylningsfunktion

4
O

Om du har tillagat ett livsmedel i h6ég temperatur och darefter behdver en lagre ugnstemperatur kan du kyla
ugnsutrymmet med hjélp av nedkylningsfunktionen.

v Ventilationsplaten ar ordentligt fastlast.
1. Tryck pa knappen. ¥}
> Vilj vilken temperatur ugnsutrymmet ska kylas ner till.

2. AVARNING! Risk fér brannskador! Nar du 6ppnar ugnsdorren tranger heta moln av anga ut ur
ugnsutrymmet. Oppna ugnsdérren.

>> AVARNING! Risk for personskador! Nar du 6ppnar ugnsdérren bromsas inte flakthjulet. Ta inte tag i det

roterande flakthjulet. Fldkthjulets hastighet 6kar. Ugnsutrymmet kyls ner.

6.1.3 Uppmaningar och information

Under tillagningsprocessen kan samma uppmaningar och information [» 38] visas som i intelligenta
tillagningsprocesser.

6.2 Anga

6.2.1 Ugnsklimat och temperaturintervall
Ugnsklimat Tillagningsmetod Fukthalt i ugnsutrymmet Tillagningstemperatur
fuktig = Angkokning 100 % 30-130°C

= Sjuda
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Ugnsklimat Tillagningsmetod Fukthalt i ugnsutrymmet

Blanchera
Tillaga + varmhalla
Svilla

Sous vide-tillagning

6 | Manuell tillagning

Tillagningstemperatur

[» 46]
= Tina
= Konservera
6.2.2 I:\ngkoka mat
S0 L llegiey
1. P& menyn, tryck pa knappen: ¢4
2. Tryck pa knappen. ¢%
> Maskinen férvdrms.
3. Stéllin 6nskad ugnstemperatur.
4. Om du vill tillaga maten med hjalp av tillagningstid du pa knappen: \{)
5. Stallin tillagningstid.
6. Om du vill tillaga maten med hjilp av kirntemperatur trycker du p3 knappen:
7. Stéllin karntemperatur.
> Nar den instéllda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att beskicka maskinen.
8. Beskicka maskinen.
>> Tillagningsprocessen fortsatter sedan. Nar tillagningsprocessen ar avslutad eller kdrntemperaturen har
uppnatts ljuder en signal och du blir ombedd att kontrollera om tillagningsresultatet ar som du har tankt dig.
6.3 Kombination av anga och varmluft
6.3.1 Ugnsklimat och temperaturintervall
Ugnsklimat Tillagningsmetod Fukthalt i ugnsutrymmet Tillagningstemperatur
fuktig och varm = Baka 0-100 % 30-300 °C
= Steka
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Om ugnstemperaturen ligger pa éver 260 °C i 30 minuter sédnks temperaturen automatiskt till 260 °C om du inte
anvander ugnen under tiden. Om du utfér en atgard inom 30 minuter, t.ex. 6ppnar ugnsdoérren, bibehalls
ugnstemperaturen pa 6ver 260 °C i ytterligare 30 minuter.

Tillaga maten i en kombination av anga och varmluft

=@ 21~ i - liedicy

1. P& menyn, tryck pa knappen: ¢4

2. Tryck pa knappen. ¢4
> Maskinen férvarms.

Stall in 6nskad angmattnad.

Stall in énskad ugnstemperatur.

Om du vill tillaga maten med hjilp av tillagningstid du pa knappen: &)

Om du vill tillaga maten med hjalp av kirntemperatur trycker du pa knappen: /4

3
4
5
6. Stallin tillagningstid.
7
8

Stall in karntemperatur.

> Nar den installda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att beskicka maskinen.

9. Beskicka maskinen.

>> Tillagningsprocessen fortsatter sedan. Nar tillagningsprocessen ar avslutad eller kdrntemperaturen har
uppnatts ljuder en signal och du blir ombedd att kontrollera om tillagningsresultatet ar som du har tankt dig.

Varmluft

Ugnsklimat och temperaturintervall

Ugnsklimat Tillagningsmetod Fukthalt i ugnsutrymmet Tillagningstemperatur

hett u
"

Baka 0-100 % 30-300°C
Steka

Grillning

Fritera

Gratinera

Glasera
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Om ugnstemperaturen ligger pa éver 260 °C i 30 minuter sédnks temperaturen automatiskt till 260 °C om du inte
anvander ugnen under tiden. Om du utfér en atgard inom 30 minuter, t.ex. 6ppnar ugnsdoérren, bibehalls
ugnstemperaturen pa 6ver 260 °C i ytterligare 30 minuter.

6.4.2 Tillaga mat med varmliuft

1. P& menyn, tryck pa knappen: ¢4
2. Tryck pa knappen. =
> Maskinen férvdrms.
Stéll in 6nskad ugnstemperatur.

Om du vill tillaga maten med hjalp av tillagningstid du pa knappen: )

3

4

5. Stéllin tillagningstid.

6. Om du vill tillaga maten med hjalp av karntemperatur trycker du pa knappen:
7. Stéllin karntemperatur.

> Nar den instéllda temperaturen har uppnatts blir du ombedd att beskicka maskinen.

8. Beskicka maskinen.

>> Tillagningsprocessen fortsatter sedan. Nar tillagningsprocessen ar avslutad eller kdrntemperaturen har
uppnatts ljuder en signal och du blir ombedd att kontrollera om tillagningsresultatet ar som du har tankt dig.

6.5 Avbryt manuell tillagning
07:58 | 08.10.2019 00 7 “‘

1. Tryck pé och héll inne knappen: €5

> Tillagningsprocessen avbryts. Startskdrmen visas.
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7 Sous vide-tillagning

Vid sous vide-tillagning férbereds, marineras eller steks livsmedlet och vakuumférpackas och tillagas sedan i en
sous vide-pase. Darigenom forstarks livsmedlet egna smaker, samtidigt som naturliga farger, vardefulla vitaminer
och naringsamnen bevaras och tillagningsférluster minskar genom den skonsamma tillagningen. Efter tillagning
maste livsmedlet kylas. Innan maten serveras varms den upp i plastpasen, tas ut och fardigstalls pa énskat satt
beroende pa matratt.

Sous vide-tillagning lampar sig framfor allt for foljande anvandningsomraden:
= Cook & Chill

Producera réatterna centralt i ett produktionskdk och leverera sedan maten till satellitkdk. Pa sa satt undviks
kostsam 6verproduktion, eftersom du bara fardigstaller sa mycket mat som faktiskt behovs.

= Rumsservice

Forproducera hela rétter eller enskilda komponenter, kyl dem och fardigstalls sedan enskilda portioner pa
bestallning. Pa sa satt kan aven outbildad kdkspersonal servera mat till gasterna dygnet runt.

= Servering av specialkost

Producera skonsamt hdlsosam mat ddr naturliga smakdamnen och aromer bevaras. Om du tillsatter aromater
smakar dven osaltad mat naturligt gott.
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8 Lagtemperaturmatlagning

Vid tillagning av stora kott- och fagelprodukter kravs noggrann évervakning och manga ars erfarenhet. Dessutom
blir maskinerna upptagna i fler timmar. Med ditt matlagningssystem kan du se bort fran dessa utmaningar: Stek,
koka eller grytstek livsmedlet langsamt och i lag temperatur, pa tider nar det ar lugnt i koket — till exempel pa
eftermiddagen eller nar restaurangen ar stangd. Pa sa satt kan du utnyttja maskinen optimalt under dygnets alla
timmar. Och om du tillagar maten 6ver natt kan du dven spara pengar genom att férbruka energi till kvallstaxa.

O TIPS

Om det blir stromavbrott nar du tillagar mat pa lag temperatur avbryts tillagningsprocessen. Om
stromavbrottet varar i mindre an 15 minuter fortsatter tillagningsprocessen efterat. Om strémavbrottet varar i

mer an 15 minuter 6vergar maskinen i vantlage efterat. Du maste da starta om tillagningsprocessen for att laga
klart maten.
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9.1

9.2

48 /108

Finishing

Finishing anvands for att skilja pa produktionen och serveringen av rétter och ar ett satt att frigora tid for viktiga
arbetsmoment i kdket: Som planering, matsedlar och kreativ upplaggning. Kvalitetsforluster till féljd av
varmhallning minimeras och férstklassig kvalitet pa maten garanteras.

= Fardigstall bara sa manga portioner som du faktiskt behdver och anpassa dig smidigt efter férandringar i antal
gaster.

= Undvik jakt och stress vid upplaggning genom kortare produktions- och serveringstider.
= Sank personalkostnaderna genom effektiv tidsférdelning och kortare véag till gasten.
= Genomfor flera evenemang samtidigt och 6ka beldaggningen utan att det medfér merkostnader.

Med Finishing producerar du mat av hégsta klass och en bred matsedel, oavsett om du arbetar pa restaurang,
hotell eller i en matsalsservering:

= Finishing pa restaurang
Rétterna fardigstalls med Finishing precis nar de behovs.
= Finishing pa hotell

Vid tallriksservering passar Finishing sarskilt bra om du vill fardigstalla manga portioner till servering
samtidigt, exempelvis pa konferenser, brollop eller vid catering.

= Finishing i matsalsservering

Bleck Finishing passar sarskilt bra ndr du vill servera ett stort antal rétter i stora volymer.

Stalla in tallriksvikt a la carte

Innan du startar Finishing staller du in hur mycket en tom tallrik védger. Med hjalp av den informationen kan
maskinen anpassa tillagningsstegen sa att Finishing-resultatet blir optimalt utan kondens pa tallrikarna.

1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. fEg Steka
3. Tryck pa knappen. =& Tallriksvikt a la carte
4. Vilj ett av foljande varden:
= <700g
= 700-899¢g
= 900-1099¢g
= <7100¢g

Stalla in tallriksvikt bankett

Innan du startar Finishing staller du in hur mycket en tom tallrik vager. Med hjalp av den informationen kan
maskinen anpassa tillagningsstegen sa att Finishing-resultatet blir optimalt utan kondens pa tallrikarna.

1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. fEg Steka
3. Tryck pa knappen. S Tallriksvikt bankett
4. Vilj ett av foljande varden:
= <700g
= 700-899¢g
= 900-1099¢g
= <7100¢g
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10 iProductionManager

vilka produkter som kan tillagas tillsammans, ange en optimal turordning for ratter som ska tillagas och évervaka

E iProductionManager organiserar hela produktionsprocessen intelligent och flexibelt. Bland annat genom att visa
tillagningsprocessen.

iProductionManager paminner dig nar en ratt ska sattas in eller tas ut. Du kan valja om maten ska tillagas
energioptimerat, tidsoptimerat eller sa att den &r klar vid en viss tid. iProductionManager placerar intelligent
ratternai en viss tillagningsordning. Fér dig innebar det att du alltid har éverblick, utan kontroll eller 6vervakning,
och dédrmed kan arbeta mer effektivt i produktionen.

Manuella bongar

Bongtavla

Gejderspar

Tidsaxel

Positioneringshjalp for tillagning med
sluttid

Energioptimering

Skalanpassa tidsaxel

Tidsoptimering

Planering Tacka upp planeringsluckor

Pensla

Atergs till tidsaxel

10.1 Skapa manuella bongar

Du kan ldgga till manuella bongar i iProductionManager. Férst staller du in ugnsklimatet och sedan valjer du om
bongen ska tillagas pa tid eller med karntemperatur. Observera: Om du tillagar maten med den integrerade
karntemperaturnalen kan du bara placera en bong med manuell karntemperatur pa tidsaxeln samtidigt.
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1. P& menyn, tryck pa knappen: B

2. Tryck pa knappen. ¢4

3. Vilj driftliget Anga [> 42] &, Kombination av anga och varmluft [ 43] §E eller Varmluft [ 44] =.

4. Anpassa tillagningsparametrarna efter egna 6nskemal. Du kan stélla in flakthjulets hastighet. Tryck pa knappen:
5. Spara andringarna genom att trycka pa knappen:

6. Om du vill héja/sanka karntemperaturen eller férlanga/forkorta tillagningstiden vrider du antingen pa
installningsvredet eller trycker pa knapparna: -} eller —

7. Tryck pa knappen tills 6nskad installning visas.

>> Nu kan du placera bongarna [» 52].

10.2 Bongtavla

Du kan lagga till valfria intelligenta tillagningsprocesser, program eller varukorgar pa bongtavlan. Om du inte
sparar bongtavlan som varukorg [» 63] skrivs bongtavlan éver nar du hamtar en ny varukorg.

10.2.1 L&gga till intelligenta tillagningsprocesser

1. For att skicka en intelligent tillagningsprocess fran iCookingSuite till iProductionManager, tryck pa foljande
knapp pa menyn: |2

2. Bredvid 6nskad tillagningsprocess, tryck pa knappen: «--

3. Tryck pa knappen. B

>> Den intelligenta tillagningsprocessen skickas till iProductionManager och visas pa bongtavlan.

10.2.2 L&gga till program och varukorgar
1. P& menyn, tryck pa knappen: (&'

2. For att skicka en manuell eller intelligent tillagningsprocess till iProductionManager, tryck pa féljande knapp
bredvid 6nskat program: +«+

3. Tryck pa knappen. B

> Programmet skickas till iProductionManager och visas pa bongtavlan.
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4. Om du vill skicka en varukorg till iProductionManager, tryck pa dnskad varukorg.

> Varukorgen skickas till iProductionManager. Alla program visas pa bongtavlan.

10.2.3 Redigeringsverktyg for bongtavla

2

.
Anbraten

LET

Backkartoffeln

Kartoffelgratin

1. P& menyn, tryck p3 knappen: B

Tryck pa knappen. &/
Tryck pa knappen. (%

A W N

Lagg till varukorgen i en intelligent tillagningsprocess genom att trycka pa knappen: |2
> Alla intelligenta tillagningsprocesser visas.

5. Bladdra genom listan, valj ett driftlage och tryck sedan pa 6nskad tillagningsprocess.
> Tillagningsprocessen markeras med 7.7 och laggs till pa bongtavlan.

6. Lagg till varukorgen i ett program i programmeringsliget genom att trycka pa knappen: &
> Alla sparade program visas. Om du inte har skapat nagra program annu &r faltet tomt.

7. Bladdra genom listan eller valj manuella eller intelligenta program och tryck sedan pa dnskat program.
> Programmet markeras med 1.7 och laggs till pa bongtavlan.

8. Visa en sammanstéllning av bongtavlan genom att trycka pa knappen:

9. Om du vill radera en intelligent tillagningsprocess eller ett program trycker du pa knappen: {ij

10. Om du vill uppdatera bongtavlan trycker du pa knappen: [NY IKON]

>> De intelligenta tillagningsprocesserna eller programmen visas pa bongtavlan. Nu kan du placera bongarna
[» 52].

10.3 Timer

Aven om kombinationskontrollen [ 53] férhindrar placeringen av en bong kan du sétta en timer. Timern 4r en
tidsstyrd bong som é&r forinstélld pa 5 minuter. Timern har inte nagot eget valt klimat, dvs. nar du placerar en timer
skapas inget klimat/paverkas inte det installda klimatet. Du kan anpassa tidslangden for timern efter behov och
placera den antingen vid aktuell tidpunkt eller en framtida tidpunkt.

Bruksanvisning 51/108



10 | iProductionManager

104

52 /108

=S € & €& | SIS Z S

E( ® 05:000 — + E(

1. Om du vill placera timern vid aktuell tidpunkt trycker du férst pa timern pa bongtavlan och sedan pa dnskat
gejderspar.

> Timern placeras vid aktuell tidpunkt.
2. Om du vill placera timern vid en framtida tidpunkt drar du timern till 6nskat gejderspar och énskad starttid.
3. Om du vill flytta timern till ett annat gejderspar och andra starttiden, tryck och hall nere timern.

> Féljande symbol visas: <>
4. Dra timern till 6nskad position.

Om du vill férlanga eller forkorta timerns tidslangd, tryck kort pa timern.

6. Du kan antingen vrida pa det centrala instéllningsvredet eller trycka pa knapparna: -|— eller —

> Efter en kort stund aktiveras instdllningarna.

>> Nar timerns tid ar slut blir du ombedd att ta ut maten. Bredvid gejdersparet visas symbolen 1,
Tillagningstiden star pa 00:00.

Placera bongar

v Du har skapat manuella bongar [» 49], varukorgar [» 50] eller en bongtavla [ 51].
1. Draen bong till 6nskat gejderspar.

> For att underlatta arbetet blamarkeras de gejderspar dar du vill placera bongen. Som extra hjalp visas den
aktuella tiden pa bongen.

> Om gejderspar ar gul- eller rcdmarkerade kan du inte placera bongen dar utan att forst flytta de bongar som
redan placerats dar. Mer information hittar du har: Kombinationskontroll [» 53] och Placeringslogik [» 53]

2. Nar du har placerat flera bongar kan du férstora tidsaxeln for att fa battre éverblick. Tryck pa knappen: @
Du har féljande majligheter att optimera placeringen av bongar:

= Técka upp planeringsluckor [» 53]

= Tidsoptimering [» 54]

= Energioptimering [» 55]

= Tillagning med sluttid [» 56]
Nar du placerar bongar som ska tillagas med sluttid visas en lodrat, gul eller bla stapel:

= En gul stapel signalerar att ugnen varms upp.

= En bla stapel signalerar att ugnen kyls ner med nedkylningsfunktionen.

= Stapelns bredd visar hur lang tid uppvarmningen respektive nedkylningen kommer att ta.

Nar 6nskad temperatur har uppnatts blir du ombedd att beskicka ugnen. Bredvid gejdersparet visas symbolen 152,
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Nar du har beskickat ugnen visas information bredvid gejdersparet om hur Iange maten ska vara i ugnen.

Nar tillagningsprocessen for bongen ar slut blir du ombedd att ta ut maten. Bredvid gejdersparet visas symbolen
. Tillagningstiden star pa 00:00.

10.4.1 Kombinationskontroll

F6r varje bong som du placerar i iProductionManager kontrolleras om den passar med befintliga bongar och kan
placeras till vald tid. Bongarna delas upp utifran féljande tre varden och kontrolleras oberoende av varandra:

= Varje bong tilldelas ett visst driftlage. Sedan kontrolleras om driftldgena passar ihop.
= Varje bong tilldelas en viss ugnstemperatur. Sedan kontrolleras om ugnstemperaturerna passar ihop.
= Varje bong tilldelas en viss fukthalt. Sedan kontrolleras om fukthalterna passar ihop.

Under kontrollerna stams kompatibiliteten for saval manuella driftldagen som intelligenta tillagningsprocesser av.
Du kan bara kombinera tillagningsprocesser som ska tillagas i samma ugnsklimat. Tillagningsprocesser som kors i
olika ugnsklimat, t.ex. tillagning pa lag temperatur, kan inte kombineras med 6vriga bongar.

10.4.2 Placeringslogik

Utifran kombinationskontrollen valjer iCombi Pro var bongen ska placeras. Baserat pa resultatet av kontrollen
placeras bongarna optimalt i iProductionManager. Tack vare fargmarkeringar pa gejdersparen i
iProductionManager kan du enkelt se om en ny bong paverkar befintliga bongar:

= Om gejdersparen ar gulmarkerade kan du placera en bong dar, men befintliga bongar flyttas da.

= Om bakgrunden &r réd kan du inte placera en bong pa gejdersparet, eftersom en bong redan haller pa att
andras.

Om du flyttar en bong flyttas hela det block dar bongen placerades efter kombinationskontrollen.

10.4.3 Tacka upp planeringsluckor

Du kan automatiskt tacka upp tidsluckor i maskinen som har uppstatt nar du placerat bongar pa alla gejderspar.
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v Du har skapat och placerat bongar.
1. Tryck pa knappen. 2%

> Du blir tillfragad om du verkligen vill tacka upp planeringsluckor. OBS! l°-\tg§rden kan inte angras.

2. Bekréfta fragan med: OK

>> Tidsluckorna mellan bongarna tacks upp. Bongarnas placering i forhallande till varandra bibehalls. Bongarnas
placering pa tidsaxeln kan forskjutas.

10.4.4 Tidsoptimering

Du kan automatiskt optimera bongar som du redan har placerat i iProductionManager, iCombi Pro sa att ratter
tillagas i en optimal tidsféljd dar tidsluckor tacks upp. Tidsféljden och placeringen pa gejdersparen bibehalls.

1 <Ml = IZgRCH

1< Ml = lIRgEGH

60° & 68 —+
§ 160 O os0 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +

v Du har skapat och placerat bongar.
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1. Tryck pé knappen. &y
> Du blir tillfragad om du verkligen vill tacka upp tidsluckor. OBS! /:\tgérden kan inte angras.
2. Bekréfta fragan med: OK

>> Bongarna placeras pa nytt baserat pa kombinationskontrollen [» 53].

10.4.5 Energioptimering

Du kan automatiskt optimera bongar som du redan har placerat i iProductionManager, iCombi Pro sa att ratter
tillagas energioptimerat. Pa sa satt kan du utnyttja maskinen optimalt och samtidigt spara energi. Tank pa att detta
kan leda till att tidsfoljden fér bongar férandras.

= | i< N = II2dECH

1 <Ml = lIZgRCH

60° & 68 —+
4 160 O o500 | — +

60° & 68 | —+
4 160 O 0500 | — +

v Du har skapat och placerat bongar.
1. Tryck pa knappen. “&

> Du blir tillfragad om du verkligen vill placera bongarna energioptimerat. OBS! l';\tgérden kan inte angras.
2. Bekréfta fragan med: OK

>> Bongarna placeras pa nytt baserat pa kombinationskontrollen [» 53].
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Andra och radera bongar
B8 e

i< N = II2dECH

~#& Anbraten
60° & 68 —+
4 160 O o500 | — +

~# Anbraten

Manuella bongar

Nar du har placerat en manuell bong kan du sedan justera antingen kdrntemperaturen eller tillagningstiden. Du kan
inte andra det installda ugnsklimatet.

1. Tryck pa bongen.
> |nstéllningarna fér bongen visas.

2. Om du vill héja/sanka karntemperaturen eller forlanga,/férkorta tillagningstiden trycker pa knapparna: - eller

3. Omdu vill radera bongen trycker du pa knappen: {iij

Intelligenta bongar och program

Nar du val har placerat en intelligent bong eller ett program kan du inte andra instéllningarna. Du kan bara radera
bongen.

1. Om du vill radera bongen trycker du pa knappen: i

Tillagning med sluttid

iiProductionManager kan du planera ratter sa att tillagningen paboérjas samtidigt eller ratter blir fardiga samtidigt.
Planeringen maste inte startas direkt, utan kan aven sparas till ett senare tillfélle. Placera bongarna framfér eller
bakom positioneringshjalpen. Nar du startar iProductionManager markerar positioneringshjalpen aktuell tid. Om
du drar positioneringshjalpen at hoger andras tidsaxeln till en kommande tidpunkt.

1. Pa menyn, tryck pa knappen: B

2. Dra positioneringshjélpen till 6nskad tidpunkt pa tidsaxeln. Om du drar positioneringshjalpen till displayens
hégerkant férskjuts tidsaxeln till en framtida tidpunke.

3. Placera 6nskade bongar till hdger och vanster om positioneringshjalpen.

> Om du placerar en bong till vdnster om positioneringshjalpen hamnar bongens slut vid denna tidpunkt. Maten
tillagas sa att den &r klar samtidigt.

> Om du placerar en bong till h6ger om positioneringshjdlpen hamnar bongens bérjan vid denna tidpunkt.
Tillagningen av maten paboérjas samtidigt.

Planering

Med planeringsfunktionen i iProductionManager behéver du bara placera bongar en gang for att sedan nar som
helst kunna ta fram dem.
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= Det garinte att spara redan utférda bongar i planeringen.

= Tillvalsfunktionen Pensla ar inte tillganglig i planeringen.

Skapa planeringar

S E =S 7

60 & 68—+
4 160 O 05000 — +

1. P& menyn, tryck pa knappen: B
2. Tryck pa knappen. <,
3. Tryck pa knappen. +Ny planering

> Positioneringshjalpen flyttas till displayens vansterkant. Tidsaxelns skala andras fran att visa aktuell tid till
visning av minuter. Nu kan du placera bongar oberoende av klockslag.

4. Placera 6nskade bongar. Du kan placera hégst 30 bongar.
Du kan anvanda féljande funktioner for att optimera planeringen:
= Tacka upp planeringsluckor [» 53]
= Tidsoptimering [» 54]
= Energioptimering [ 55]

1. Starta planeringen utan att spara genom att trycka pa knappen: <

2. Spara planeringen genom att trycka pa knappen: =)
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< Planungen

3. Namnge planeringen.
4. Bekrafta atgarden genom att trycka pa knappen:

>> Planeringen visas i planeringslistan.

10.7.2  Starta planeringar
v Du har skapat flera planeringar [» 571.

v Inga bongar bearbetas i iProductionManager just nu. Om bongar bearbetas visas ett meddelande om att du
maste avbryta alla pagaende bongar innan planeringen startas.

1. Tryck pa knappen. <,
2. Tryck pa 6nskad planering.

>> Planeringen inleds direkt. Bongarna placeras pa gejdersparen enligt planeringen. Bongar pa bongtavlan ersatts
med bongarna fran planeringen.
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11 Programmeringslage
- N | programmeringslaget kan du skapa, spara och administrera egna manuella program [» 59], intelligenta
=4 | tillagningsprocesser [» 61] och varukorgar [» 63]. Du har tillgang till alla manuella driftlagen [ 41], intelligenta
tillagningsprocesser [» 25] och forinstallda varukorgar.

=8| |

Skapa ett nytt program

Manuella driftlagen

Intelligenta driftldgen Varukorg

Alfabetisk sortering

Favoriter

Sortera efter skapandedatum

11.1 Skapa manuella program

1. P& menyn, tryck pa knappen: (&'

2. Tryck pa knappen. + Nytt element
3. Tryck pa knappen. ¢4
> En 6versikt dver alla tillgangliga tillagningssteg visas.

4. Valj 6nskade tillagningssteg och dra dem till det nedre omradet.OBS! Det gar inte att kombinera
tillagningssteg hur som helst. Férvirmning och Beskickning maste viljas ur en kolumn. Driftsattet och
tillagningsprocessens slut kan viljas fran en annan kolumn.

5. Lagg till uppmaningar i programmet genom att trycka pa knappen: &

> En dversikt dver alla tillgdngliga uppmaningar visas.
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6. Vilj 6nskade uppmaningar och dra dem till det nedre omradet.

1= lI2dRCa =) &3IEF|
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¢ =

7. Andra tillagningssteg genom att trycka pa knappen: 3=
> Beroende pa vilket driftldge du har valt visas vissa tillagningsparametrar och tillaggsfunktioner.
Tillagningssteg

Tillagningsparametrar Tillaggsfunktioner

Foérvérma = Tillagningstemperatur = Flakthastighet
/:\nga = Ugnstemperatur = Delta-T-tillagning
= Flakthastighet

Kombination av varmluft och = Fukthalt i ugnsutrymmet = Delta-T-tillagning
anga = Tillagningstemperatur = Flakthastighet

= Tillagningstid = Pensla

= Kdrntemperatur
Varmluft = Fukthalt i ugnsutrymmet = Delta-T-tillagning

= Tillagningstemperatur = Flakthastighet

= Tillagningstid = Pensla

= Karntemperatur
1. Anpassa tillagningssteget efter egna 6nskemal.

2. Spara andringarna genom att trycka pa knappen:

Val av starttid och programbild

v Nu har du importerat bilderna [» 74].

)

Om du vill lagga till en forvald starttid till programmet, tryck pa knappen: @

Tryck pa knappen. @ Val av starttid
Tryck pa knappen. ON
Ange 6nskad starttid.

Bekréfta atgarden genom att trycka pa knappen:

Om du vill Iagga till en bild till programmet, tryck pa knappen: ﬁ

N o u »~ W N

Tryck pa knappen. [aa) Vilj programbild
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8. Vailjen bild.
9. Bekréfta atgarden genom att trycka pa knappen:

Spara program
1. Namnge programmet genom att trycka pa knappen: #

2. Namnge processen.
3. Spara programmet genom att trycka pa knappen: (=)
>> Programmet kontrolleras. Om alla tillagningsparametrar har stallts in komplett och i logisk féljd sparas

programmet och visas i programlistan.
>> Om programmet innehaller fel markeras steget. Atgérda felet och spara sedan programmet pa nytt.

11.2 Skapa ett intelligent program

Om du programmerar ett intelligent matlagningsprogram kan du bara anpassa tillagningsparametrarna efter egna
Onskemal. Du kan alltsa inte andra turordningen pa enskilda tillagningssteg.

O

O
.

.

.

.
|

,

.

.
.
.
H

) 4
@

1. P& menyn, tryck pa knappen: (&
2. Tryck pa knappen. + Nytt element
3. Tryck pa knappen. '£2
> Du tillfrdgas vad du vill programmera.
4. Valjen av féljande mojligheter:

= Driftsatt
= Driftldage och tillagningsprocess

= Tillagningsmetod
Utifran dina val visas motsvarande intelligenta tillagningsprocesser.

1. Vdlj 6nskad intelligent tillagningsprocess.
> De enskilda tillagningsstegen visas. Du kan anpassa tillagningsparametrarna efter egen smak. Samtidigt

rédmarkeras det forsta tillagningssteget.

61/108
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=S| o= lEdEca

Tryck péa knappen. ==

Beroende pa vilken tillagningsprocess du har valt visas vissa tillagningsparametrar och tillaiggsfunktioner.
Tillagningsprocessens standardinstallningar markeras med féljande symbol: T

Anpassa tillagningsparametrarna efter egna dnskemal.
Spara andringarna genom att trycka pa knappen:

De enskilda tillagningsstegen visas igen.

Val av starttid och programbild

v

-

© ©®© N o U~ W N

Nu har du importerat bilderna [» 74].

Om du vill Iagga till en foérvald starttid till programmet, tryck pa knappen: @
Tryck pa knappen. @ Val av starttid

Tryck pa knappen. ON

Ange 6nskad starttid.

Bekrafta atgarden genom att trycka pa knappen:

Om du vill Iagga till en bild till programmet, tryck pa knappen: ﬁ

Tryck pa knappen. [aa Vilj programbild

Vilj en bild.

Bekréfta atgarden genom att trycka pa knappen:

Spara program

1.
2.

3.

Namnge programmet genom att trycka pa knappen: /'

Namnge planeringen.

Spara programmet genom att trycka pa knappen:=)

>> Programmet visas i programlistan.
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11.3 Programmera varukorg

1. P& menyn, tryck pa knappen: (=
2. Tryck pa knappen. + Nytt element
3. Tryck pa knappen. &/
4. Léagg till varukorgen i intelligenta tillagningsprocesser genom att trycka pa knappen: |2
> Alla intelligenta tillagningsprocesser visas.
5. Bladdra genom listan, valj ett driftlage och tryck sedan pa énskad tillagningsprocess.
> Tillagningsprocessen markeras med 7.r och varukorgen laggs till.
6. Lagg till varukorgen i sparade program genom att trycka pa knappen: (&’
> Alla program visas.
7. Bladdra genom listan eller valj manuella eller intelligenta program och tryck sedan pa énskat program.

> Tillagningsprocessen markeras med 1.7 och varukorgen laggs till.

Kontrollera varukorg

1. Kontrollera varukorgen genom att trycka pa knappen:

> Alla valda intelligenta tillagningsprocesser och program visas.
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11.4

11.5
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2. Radera ett element i varukorgen genom att trycka pa knappen: i

Programbild
v Nu har du importerat bilderna [» 74].

1. Om du vill lagga till en bild i varukorgen, tryck pa knappen: aal
2. Viljen bild.

3. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: ~/

Spara varukorg

1. Namnge varukorgen genom att trycka pa knappen: /'

2. Namnge planeringen.
3. Spara varukorgen genom att trycka pa knappen:{=)

>> Varukorgen visas i programlistan.

Andra och radera program
v Du har programmerat manuella program [» 59], intelligenta tillagningsprocesser [» 61] eller varukorgar [» 63].
1. Andra ett program genom att trycka pa knappen: «+-
Du kan vélja mellan féljande redigeringsalternativ:
= Andra element (%’
= Kopiera element

= Radera element {ifj

Starta program och varukorgar

Manuella program
1. Starta ett manuellt program genom att trycka pa énskat program.
> Programmet startar direkt. Alla tillagningssteg visas.
2. Om du vill skicka ett manuellt program till iProductionManager trycker du pa knappen: «--

3. Tryck pa knappen. BB
>> Det manuella programmet visas pa bongtavlan. Nu kan du placera bongen som vanligt [ 521].

Intelligenta tillagningsprocesser
1. Starta en intelligent tillagningsprocess genom att trycka pa dnskat program.
> Programmet startar direkt. Alla tillagningssteg visas.
2. Om du vill skicka en intelligent tillagningsprocess till iProductionManager trycker du pa knappen: +++

3. Tryck pa knappen. B

>> Den intelligenta tillagningsprocessen visas pa bongtavlan. Nu kan du placera bongen som vanligt [ 521.

Varukorgar
1. Om du vill 6verféra en varukorg till iProductionManager trycker du pa énskad varukorg.

> Alla element i varukorgen visas pa bongtavlan. Nu kan du placera bongar som vanligt [» 52].
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Vaxla mellan driftligen

Med iCombi Pro kan du nar som helst enkelt vaxla mellan driftlagena manuell tillagning, iCookingSuite och
iProductionManager. Pa sa satt har du alltid tillgang till en optimal uppsattning automatisk, arbetseffektiv
matlagningsintelligens och individuella kontrollmdjligheter.

= G6r om en bong i iProductionManager till ett manuellt driftldge.
= Gor om enintelligent tillagningsprocess i iCookingSuite till en intelligent bong i iProductionManager.

= Gor om en intelligent tillagningsprocess i iCookingSuite till ett manuellt driftlage.

Gora om bongar i manuella driftlagen
v Du har placerat en bong [» 52]. Tillagningsprocessen ar igang.
1. P& menyn, tryck pa knappen: <=
> Du blir tillfragad om du verkligen vill byta till det manuella driftlaget.
2. OBS! Atgirden kan inte angras. Tryck pa knappen. «/

>> Bongens tillagningsparametrar tas éver och visas i det manuella laget.

Gora om intelligenta tillagningsprocesser till intelligenta bongar
v Du har startat en intelligent tillagningsprocess. [> 34] Tillagningsprocessen ar igang.
1. P& menyn, tryck pa knappen: B
> Du blir tillfragad om du verkligen vill véxla till iProductionManager.
2. OBS! Atgirden kan inte angras. Tryck pa knappen. «/

>> Den intelligenta tillagningsprocessen skickas till iProductionManager och visas pa ett gejderspar.

Gora om intelligenta tillagningsprocesser i det manuella ldget
v Du har startat en intelligent tillagningsprocess. [ 34] Tillagningsprocessen &r igang.
1. P& menyn, tryck pa knappen: <=
> Du blir tillfragad om du verkligen vill byta till det manuella driftlaget.
2. OBS! Atgirden kan inte angras. Tryck pa knappen. «/

>> Tillagningsparametrarna foér den intelligenta tillagningsprocessen tas éver och visas i det manuella laget.
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13

OO

13.1

13.2

13.2.1

13.2.2
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Instdllningar

Du kan permanent anpassa maskinens fabriksinstallningar efter behov.

1. Tryck pa knappen. ¢
> En 6versikt 6ver samtliga installningsalternativ visas:
= Favoriter [ 66]
= Display [» 66]
= Ljus [» 68]
= Signal [> 68]
= Matlagningssystem [» 70]
= Tillagning [» 71]
= Rengoring [P 73]
= Dataadministration [» 73]
= Natverksinstallningar [» 75]
= MyEnergie
= Messenger
= Anvandarprofil [» 76]
= Service [P 77]
= ConnectedCooking [» 77]

Du andrar installningarna genom att bladdra genom listan och trycka pa énskad kategori. Varje kategori har

tilldelats ett urval instéllningsmojligheter som kan @ndras med enkla gester [> 18] eller det centrala

installningsvredet [» 18].

Favoriter

Under Favoriter visas alla installningar som du har valt till favoriter.
1. Valj eninstallning.

2. Tryck pa knappen. 1'r

>> |nstallningen sparas som favorit.

Display
1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. © Display

Sprak

Har kan du dndra spraket i anvandargranssnittet.
1. Tryck pa knappen. < Sprak

2. Valj 6nskat sprak.

>> Spraket i anvandargranssnittet andras direkt.

Datum och tid
Du kan andra féljande installningar:
= Datum
= Klocka
= Vixla mellan 24/12-timmarsklocka @,
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Datum

1. Tryck pa knappen. Datum
> En kalender visas.

2. Stéllin 6nskat datum.

>> Datumet laggs till automatiskt.

Tid

1. Tryck pé knappen. Klocka
> Tiden visas.

2. Tryck pa tiden.

3. Stéllin 6nskad tid.

>> Klockan laggs till automatiskt.

Viaxla mellan 24 /12-timmarsklocka

1. Valj 12 for att anvanda 12-timmarsklocka och 24 for att anvanda 24-timmarsklocka.

ConnectedCooking

Du kan ocksa automatiskt synkronisera klockan via ConnectedCooking.
1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. <, ConnectedCooking

3. Bredvid Automatisk tidssynkronisering trycker du pa knappen: ON

13.2.3 Temperaturformat

Har valjer du om temperaturen ska visas i °C eller °F.

13.2.4 Programvy

Har kan du stalla in om intelligenta tillagningsprocesser i iCookingSuite och i programmeringslaget ska visas i en,
tva eller tre spalter.

1. Tryck pa knappen. == Programvy
2. Vilj == En spalt, == Tva spalter eller == Tre spalter.

>> |nstéliningen anpassas direkt.
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13.3

13.3.1

134

13.4.1

13.4.2

13.4.3
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Ljus
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. @ Ljus

Ljusstyrka

Har kan du stélla in skarmens ljusstyrka pa en skala fran O till 100 %.
1. Tryck pé knappen. -: Skiarmens ljusstyrka

2. Vilj 6nskat varde pa skalan.

>> Skarmens ljusstyrka anpassas direkt.

Signal
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. i) Signal

Maximal ljudvolym

Har kan du stélla in maskinens ljudvolym pa en skala fran O till 100 %.
1. Tryck pa knappen. 1)) Maximal ljudvolym

2. Vailj 6nskat varde pa skalan.

>> Ljudvolymen anpassas direkt.

Uppmaningar om beskickning/atgard

Har kan du stalla in vilken signal eller melodi som ska héras nar du ska beskicka maskinen eller uppmanas att géra
nagot. Det finns 37 alternativ att vélja mellan.

1. Tryck pé knappen. ¢ Uppmaning om beskickning /atgird
2. Tryck pa knappen. {2 Signal
3. Tryck pa 6nskad signal.
> Signalen spelas upp.
4. Om du vill stanga av signalen trycker du pa knappen: AV
5. Tryck pa ikonmenyn pé ¢ for att aterga till dversikten.

6. Om signalen ska ljuda tills du har tagit ut maten eller bekréftat dtgirden, tryck pa knappen: §2 Permanent
atergivning ON

7. Om signalen ska ljuda en viss tid, tryck pa knappen: {2 Permanent atergivning OFF
> Filtet {2 Tonlingd aktiveras.

8. Stéllin tidslangden pa en skala fran 0—180 sekunder.

9. Om du vill anvianda instaliningen trycker du pa féljande knapp pa ikonmenyn: I{

>> Du atergar da till dversikten.

Slut programsteg

Har kan du stalla in vilken signal eller melodi som ska héras nar ett programsteg har avslutats. Det finns 37
alternativ att valja mellan.

1. Tryck pé knappen. ¢ Slut programsteg
2. Tryck pa knappen. Z Signal
3. Tryck pa 6nskad signal.

> Signalen spelas upp.

4. Om du vill stanga av signalen trycker du pa knappen: AV
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Tryck pa ikonmenyn pa ¢ for att aterga till dversikten.

Om signalen ska ljuda tills du har tagit ut maten eller bekraftat dtgarden, tryck pa knappen: 4% Permanent
atergivning ON

Om signalen ska ljuda en viss tid, tryck pa knappen: % Permanent atergivning OFF
Filtet Z Tonlidngd aktiveras.
Stall in tidslangden pa en skala fran 0—180 sekunder.

Om du vill anvinda installningen trycker du pa féljande knapp pa ikonmenyn: I

>> Du atergar da till dversikten.

13.4.4  Slut tillagningstid

Har kan du stélla in vilken signal eller melodi som ska héras nar tillagningstiden &r slut. Det finns 37 alternativ att
valja mellan.

1.
2.
3.

8.
9.

Tryck pa knappen. @ Slut tillagningstid

Tryck pa knappen. (% Signal

Tryck pa 6nskad signal.

Signalen spelas upp.

Om du vill stdnga av signalen trycker du pa knappen: AV
Tryck pa ikonmenyn pa  for att 4terga till signalversikten.

Om signalen ska ljuda tills du har tagit ut maten eller bekraftat atgarden, tryck pa knappen: 2 Permanent
atergivning ON

Om signalen ska ljuda en viss tid, tryck pa knappen: ¢

Permanent atergivning OFF
Faltet % Tonlangd aktiveras.
Stall in tidslangden pa en skala fran 0—180 sekunder.

Om du vill anvinda installningen trycker du pa féljande knapp i symbolfiltet: 1

>> Du atergar da till dversikten.

13.4.5 Processavbrott/fel upptickt

Har kan du stélla in vilken signal eller melodi som ska héras nar ett fel upptacks. Det finns 37 alternativ att valja
mellan.

1.
2.

>

8.

Tryck pa knappen. ¢A Processavbrott/fel upptickt
Tryck pa 6nskad signal.

Signalen spelas upp.

Om du vill stanga av signalen trycker du pa knappen: AV
Tryck pa ikonmenyn pa ¢ for att aterga till dversikten.

Om signalen ska ljuda tills du har tagit ut maten eller bekriftat dtgérden, tryck pa knappen: ¢A Permanent
atergivning ON

Om signalen ska ljuda en viss tid, tryck pa knappen: A Permanent atergivning OFF
Faltet A Tonldngd aktiveras.
Stall in tidslangden pa en skala fran 0—180 sekunder.

Om du vill anvinda instillningen trycker du pa féljande knapp pa ikonmenyn: I

>> Du atergar da till dversikten.
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13.5.1

13.5.2

13.5.3

13.5.4

13.5.5

13.5.6
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Matlagningssystem
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. !l Matlagningssystem

Information om modelltyp

Har ser du vilken typ din maskin ar och vilken programversion som &r installerad.

Demolidge

Har kan koppla om maskinen till demoldge. Funktionen ar anvéndbar nér du vill visa maskinens funktioner utan att
laga nagon mat.

1. Aktivera funktionen genom att trycka pa och hélla inne knappen: Lz ON

>> Nar demoliget aktiveras startas maskinen om. | sidfoten visas symbolen: (®)

Power Steam

Har kan du stalla in att driftlaget /lnga [» 42] att extra kravande produkter alltid ska ha tillgang till ett standigt flode
av farsk anga.

/\ OBSERVERA

Om du anviander Power Steam-funktionen alstras mer varm vattenanga

Du kan skalla dig pa het vattenanga nar du 6ppnar ugnsdérren.

1. Var forsiktig nar du 6ppnar ugnsdoérren under anvandning av Power Steam-funktionen.

1. Aktivera funktionen genom att trycka pa knappen: ¥ ON

>> | driftlaget i-\nga ersitts sjudtemperatur med symbolen:

Kontrollmunstycke

Har kan du stélla in pa vilket satt maskinens kontrolldosa ska kondensera éverskottsanga. Standardinstaliningen ar
Eco-ldget. Med den instéllningen optimeras angavgivelsen. Du kan aktivera eller inaktivera kontrolldosans
funktion:

= Det kan vara bra att aktivera kontrolldosan om du vill undvika oénskad kondens i koket.

= Det kan vara bra att inaktivera kontrolldosan om ventilationssystemet har tillrackligt hég effekt, eftersom du
da sparar vatten.

Innan du aktiverar eller inaktiverar funktionen, stam av med din RATIONAL servicepartner.
1. Tryck pa knappen. s Kontrolldosa
2. Aktivera funktionen genom att trycka pa knappen: PA

3. Inaktivera funktionen genom att trycka pa knappen: AV

Varning fér dérréppning under beskickning

Har kan du stélla in att en varningssignal ska ljuda nar ugnsdoérren lamnas 6ppen alltfér Idnge i samband med
beskickning.

1. Tryck pa knappen. Watchdog
2. Tryck pa knappen. Watchdog steg 1

3. Stallin tiden pa en skala fran 0—180 sekunder.

Varning fér dérréppning under tillagning

Har kan du stalla in att en varningssignal ska ljuda nar ugnsdorren lamnas 6ppen alltfér Iange i samband med
tillagning.

1. Tryck pa knappen. Fara steg 1
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2. Tryck pa knappen. Fara steg 2
3. Stallin tiden pa en skala fran 0—180 sekunder.

13.5.7 Fjarrstyrning

Med hjélp av den har funktionen kan du som har en Combi-Duo éverféra den undre maskinens display till den 6vre
maskinen och smidigt skéta den undre maskinen darifran.

Observera: Combi-Duo-instéllningarna maste goras pa bada maskinerna.
v Koppla ihop maskinerna med en natverkskabel.
1. Tryck pé knappen. L), Maskinens namn
2. Ge maskinen ett unikt namn och tryck pa Retur.
> Fargen laggs till automatiske.
Tryck pa knappen. L. Maskinens firg
4. Vilj en farg sa att du enkelt kan identifiera maskinen pa displayen.
> Fargen laggs till automatiskt.
5. Aktivera funktionen genom att trycka pa knappen:/*;k Fjarrstyrning ON
> Langst ner visas féljande symbol: %,
6. Vaxla mellan maskinerna genom att trycka pa knappen: %,

>> Displayen ramas in med en kant i den valda maskinfargen.

13.6 Tillagning
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. f&g Tillagning

13.6.1 Primart landskok

| det primadra landskéket omsatts kulturella matvanor i intelligenta tillagningsprocesser. Tillagningsparametrarna i
de har intelligenta tillagningsprocesserna speglar matvanorna och maten tillagas pa det satt som gaster i det
aktuella landet forvantar sig. Pa sa satt beharskar du inte bara ditt lokala kok, utan alla kok pa jorden. Instaliningen
ar oberoende av sprakinstéllningen.

1. Tryck pa knappen. €9 Primart landskok
2. Bladdrai listan och valj 6nskat primart landskok.

>> Landskoket anpassas direkt. i iCookingSuite visas intelligenta tillagningsprocesser fér det aktuella landskoket.
Tillagningsparametrarna i de intelligenta tillagningsprocesserna ar anpassade efter kulturella matvanor.

13.6.2 Sekundart landskoék

Du kan komplettera det primara landskoket med ett extra landskok. Da kan du tillaga tva klassiska ratter fran tva
lander samtidigt. Det kan vara praktiskt t.ex. om du ska erbjuda en speciell veckomeny fran ett annat landskok.

1. Tryck pa knappen. &= Sekundart landskok
2. Bladdrailistan och valj 6nskat sekundart landskok.

>> Landskoket anpassas direkt. | iCookingSuite visas ytterligare intelligenta tillagningsprocesser foér det
sekundira landskéket och markeras med €. Instiliningen av tillagningsparametrar paverkas fortsatt av det

primara landskoket [» 711.

13.6.3 Tallriksvikt a la carte

Innan du startar Finishing staller du in hur mycket en tom tallrik vager. Med hjalp av den informationen kan iCombi
Pro anpassa tillagningsstegen sa att Finishing-resultatet blir optimalt utan kondens pa tallrikarna. Mer information
hittar du har: Stélla in tallriksvikt a la carte [» 48]
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13.6.4 Tallriksvikt bankett

Innan du startar Finishing staller du in hur mycket en tom tallrik vager. Med hjalp av den informationen kan iCombi
Pro anpassa tillagningsstegen sa att Finishing-resultatet blir optimalt utan kondens pa tallrikarna. Mer information
hittar du har: Stélla in tallriksvikt bankett [» 48]

13.6.5 Antal gejderspar
Har kan du stélla in hur manga gejderspar du vill anvénda i iProductionManager.
1. Tryck pa knappen. - Antal gejderspar
2. Vilj ett varde mellan O och 10 pa skalan.

>> |nstéliningen anpassas direkt.

13.6.6 Gejdersparens turordning

Har kan du stalla in om gejdersparens turordning i iProductionManager ska visas stigande eller fallande.
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1. Visa gejdersparen i stigande turordning enom att trycka pa knappen: & 123
2. Visa gejdersparen i fallande turordning genom att trycka pa knappen: & 321

>> |nstéliningen anpassas direkt.

13.6.7 Effekttilligg vid manuella program i iProductionManager

Har kan du stélla in om tillagningstiden ska férlangas i samband med manuella program i iProductionManager om
ugnsdoérren 6ppnas under tillagning och den uppmatta energiférlusten ar sa stor att tillagningsresultatet inte kan
uppnas med valda installningar.

1. Aktivera funktionen genom att trycka pa knappen: Effekttilligg vid manuella program i iProductionManager
ON

13.6.8 Varmhallningstid
Har kan du stalla in hur lange ugnsklimatet ska bibehallas nar ingen mat langre tillagas med iProductionManager.
1. Tryck pé knappen. &, Varmhallningstid
2. Valj 6nskat varde pa skalan.

>> Varmbhallningstiden anpassas direkt.

13.6.9 iProductionManager 3D

Har kan du stalla in att du vill beskicka gejdersparen med tva platar i iProductionManager. Varje plat 6évervakas
separat. Tank pa att hogst 12 gejderspar kan visas.
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1. Aktivera funktionen genom att trycka pa knappen: ON

>> |nstéliningen anpassas direkt.

Rengéring
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. @+ Rengéring

Uppmaning att rengoéra

Har kan du stalla in efter hur Iang tid du vill bli pamind om att rengéra maskinen. Det gar inte att anvanda maskinen
férran den har rengjorts. Pa sa satt kan du sakerstalla att rengérings- och hygienféreskrifter foljs dven vid
skiftarbete. Mer information hittar du har: Uppmaning att rengéra [» 89]

Rengéringsschema

Har kan du stalla in pa vilka veckodagar forcerad rengdring ska utféras. Pa sa satt kan du sakerstalla att rengdrings-
och hygienforeskrifter foljs dven vid skiftarbete. Mer information hittar du har: Rengdringsschema [» 89]

Dataadministration

Observera att du bara har tillgang till funktionerna fér Dataadministration om du har anslutit ett USB-minne till
maskinen.

1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. ,s., Dataadministration
Du kan @ndra féljande instéllningar:

= Exportera HACCP-data [} 73]

= Exportera felstatistikprotokoll [» 75]

= Exportera och importera program [» 74]

= Exportera och importera profiler [» 74]

= Exportera och importera grundinstéllningar [ 75]

Exportera HACCP-data

Har kan du exportera alla HACCP-data som har samlats in fran maskinen till ett USB-minne. Du kan ocksa
automatiskt éverféra HACCP-data till ConnectedCooking.

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.

1. Tryck pa knappen. = Kopiera HACCP-protokoll till USB-minne
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13.8.2

13.8.3

13.8.4

13.8.5

13.8.6
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>> HACCP-data sparas pa USB-minnet.

Exportera och importera program

Har kan du exportera och importera alla program som du har skapat.

Exportera program

v Du har skapat program i programmeringslaget.
v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.

1. Tryck pa knappen. & Exportera program

>> De sparade profilerna sparas pa USB-minnet.

Importera program

1. Exportera program till ett USB-minne och satt sedan i USB-minnet i maskinen.
2. Tryck pa knappen. &= Importera program

>> De sparade programmen importeras och visas i programmeringslaget.

Radera alla program
Har kan du radera alla program som du har skapat.
1. Tryck pa knappen. Radera alla program
> Du blir tillfragad om du verkligen vill radera programmen.
2. Bekrifta dtgirden genom att trycka pa knappen: ~/

>> Ett meddelande visas for att bekrafta att alla program raderas.

Exportera och importera profiler

Exportera profiler

v Du har skapat en eller flera profiler.

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. s Exportera profiler

>> De sparade profilerna sparas pa USB-minnet.

Importera profiler

1. Exportera profiler till ett USB-minne och satt sedan i USB-minnet i maskinen.
2. Tryck pa knappen. 5= Importera profiler

>> De sparade profilerna importeras och visas i anvandaradministrationen.

Radera alla egna profiler

Har kan du radera alla profiler som du har skapat. De férinstallda profilerna raderas dock inte.

1. Tryck pa knappen. Radera alla egna profiler
> Du blir tillfragad om du verkligen vill radera profilerna.
2. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: ~/

>> Ett meddelande visas for att bekrafta att alla egna profiler raderas.

Exportera och importera bilder

Har kan du exportera och importera alla bilder som du vill Iagga till i program och varukorgar. Bilderna maste

uppfylla féljande krav:
= Filformat: PNG
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= Fargdjup: 3 x 8 bitar
= Bildstorlek: 130 x 130 bildpunkter
= Filstorlek: max 50 kB

Importera bilder
1. Spara bilderna pa ett USB-minne, i en mapp som heter userpix.

2. Satti USB-minnet i maskinen.
3. Tryck pa knappen. %= Importera bilder

>> De sparade bilderna importeras.

Exportera bilder

v Nu har du importerat bilderna.

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. = Exportera bilder

>> De sparade bilderna sparas pa USB-minnet.

13.8.7 Radera alla egna bilder

Har kan du radera alla bilder som du har importerat.
1. Tryck pa knappen. Radera alla egna bilder

> Du blir tillfragad om du verkligen vill radera bilderna.
2. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: ~/

>> Ett meddelande visas for att bekrafta att alla egna bilder raderas.

13.8.8  Exportera och importera grundinstallningar

Exportera grundinstallningar
v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. s¥ Export av grundinstallningar

>> Maskinens grundinstéllningar sparas pa USB-minnet.

Importera grundinstéllningar

1. Exportera grundinstallningar till ett USB-minne och sétt sedan i USB-minnet i maskinen.
2. Tryck pa knappen. svlmportera grundinstéliningar

>> Grundinstallningarna importeras.
13.8.9 Radera alla anvandardata
13.8.10 Exportera utvecklarprotokoll

13.8.11 Exportera felstatistikprotokoll
Har kan du exportera felstatistikprotokoll till ett USB-minne.
v Du har satt i ett USB-minne i maskinen.
1. Tryck pa knappen. s Kopiera felstatistikprotokoll till USB-minne

>> Felstatistikprotokollet sparas pa USB-minnet.

13.9 Natverksinstallningar

1. Tryck pa knappen. ¢
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13.10

13.10.1

13.10.2
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2. Tryck pa knappen. 3% Natverksinstillningar
Har kan du se hur du ansluter maskinen till ett tradldst natverk: Skapa WLAN-anslutning [» 81]

Har kan du se hur du ansluter maskinen till ett natverk: Skapa natverksanslutning [ 82]

Anvandaradministration
1. Tryck pa knappen. o
2. Tryck pa knappen. . Anvindaradministration

Har kan du ldra dig att skapa och andra profiler samt 6verféra dem till andra maskiner: Administration av profiler
och anvéndarrattigheter [» 78]

Skapa en MyDisplay-meny
1. Tryck pé knappen. ll Skapa en ny MyDisplay
> Funktionerna och de intelligenta assistenterna pa menyn visas.
2. Tryck pa énskad knapp.
> Alla tillgangliga funktioner visas.
= | faltet §= Manuell tillagning kan du vilja driftligena ¢ Anga, ¢= Kombination av anga och varmluft och
= Varmluft.

= | filtet '©2 iCookingSuite har du tillgang till alla intelligenta tillagningsprocesser.

= | faltet 77" Programmeringsliage har du tillgang till alla manuella och intelligenta program samt varukorgar. Om
du inte har skapat nagra program eller varukorgar annu ar faltet tomt.

= | filtet @+ iCareSystem har du tillgéng till alla rengéringsligen [» 86] och rengéringsprogram [» 86].
1. Tryck pa den funktion som du vill Idgga till pa MyDisplay-menyn.
> Funktionen markeras med 17 .
Kontrollera funktionens omfattning pd MyDisplay-menyn genom att trycka pa knappen: '
Radera en funktion fran MyDisplay-menyn genom att trycka pa knappen: @
Namnge MyDisplay-menyn genom att trycka pa knappen: /'

Namnge planeringen.

o v ~ W N

Spara MyDisplay-menyn genom att trycka pa knappen: =

>> Du atergar da till dversikten.

1. L3gg till MyDisplay-menyn i en profil genom att trycka p& knappen: = Redigera profil
2. Vilj 6nskad profil.

3. Tryck pa knappen. ll Anpassa menyn

4. Efter MyDisplay-menyn, tryck pa knappen: ON

5. Tryck paikonmenyn pa = for att &terga till dversikten med anvindarprofiler.

>> Nér du aktiverar profilen [» 79] visas den nya MyDisplay-menyn i menyraden.

Andra och radera MyDisplay-menyer

Du har skapat en MyDisplay-meny.

Tryck pa knappen. Andra MyDisplay

Valj 6nskad MyDisplay-meny.

Tryck pa den funktion som du vill Iagga till pa eller ta bort fran MyDisplay-menyn.
Byt namn pa MyDisplay-menyn genom att trycka pa knappen: /

Namnge planeringen.

Y

Spara andringarna genom att trycka pa knappen: (=)
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7. Tabort en MyDisplay-meny genom att trycka pa knappen: {ijj
> Du blir tillfrdagad om du verkligen vill ta bort elementet.

8. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: «/

13.11  Service
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. ,< Service
Du har tillgang till féljande information:
= Information om maskintyp Lk
= ChefLine: [» 94] 59
= Hotline — Service [» 94] ¥
= Serviceniva ,
Funktionen ar endast tillganglig fér RATIONAL servicepartner.

= Information om programuppdatering [ 77] &y

Installerad programversion [ 77]

13.11.1 Installerad programversion

Har hittar du information om installerad programversion och installerade hjalppaket.

13.11.2 Information om programuppdatering

Har ser du vilken programversion som &r installerad pa maskinen. Om maskinen ar ansluten till ConnectedCooking
och du har aktiverat funktionen Hamta programuppdateringar automatiskt far du automatiskt tillgang till
programuppdateringar. Mer information hittar du har: Utfér programuppdateringar automatiskt [» 84] Nar det
finns en ny programuppdatering visas aktuell programversion och knappen Starta installation &r aktiv.

1. Tryck pa knappen. Starta installation

>> Programuppdateringen utférs och maskinen startas om.

13.12 ConnectedCooking
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. << ConnectedCooking

Har kan du se hur du ansluter maskinen till ConnectedCooking och vilka funktioner du da har tillgang till:
ConnectedCooking [» 83]
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14 Kéksadministration
14.1 Administration av profiler och anvandarrattigheter

Du kan samla anvandare i profiler och ge varje profil vissa atkomstrattigheter. Maskinen levereras med en
grundprofil som inte kan raderas. Du kan lagga till upp till 10 ytterligare profiler.

14.1.1  Skapa ny profil
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. . Anvindarprofil
3. Tryck pa knappen. Lagg till ny profil
4. Om du vill skapa en ny profil baserat pa en befintlig profil trycker du pa knappen: fran en befintlig profil
5. Om du vill skapa en ny profil baserat pa en profilmall trycker du pa knappen: fran en profilmall
> Ett meddelande vias om att den nya profilen har skapats.
6. Tryck paikonmenyn pé - for att aterga till dversikten med anvandarprofiler.
7. Tryck pa knappen. = Redigera profil
8. Tryck pa knappen. -, Ny profil

Anpassa profilinstéllningar
1. Tryck pa knappen. ‘o Profilinstéllningar
2. Namnge profilen genom att trycka pa knappen: ., Andra profilnamn
3. Ge profilen ett unikt namn och tryck pa Retur.
> Du atergar da till profiloversikten.
4. Ge profilen ett Idsenord genom att trycka pa knappen: 5.. Andra profilens I6senord

Ge profilen ett I6senord och tryck pa Retur. Dokumentera Idsenordet och skydda det fran obehoériga. Om du
gléommer I6senordet kan du inte langre anvanda instéllningarna. Vand dig i sa fall till RATIONAL servicepartner.

> Du atergar da till profildversikten.
Ge profilen ett sprak i anvindargrinssnittet genom att trycka pa knappen: 7 Andra sprak
Bladdra i listan och vélj dnskat sprak.

> Du atergar da till profiloversikten.

8. Ange om profilen ar huvudanvandare eller en profil med begransade réattigheter genom att trycka pa knappen:
< Andra profiltyp

9. Vilj . Huvudanvindare om du vill att anvandarprofilen ska ha ritt att andra fullt ut i profiler. Om du véljer
den har profiltypen har samtliga anvandare fullstandig atkomst till maskinen

10. Vilj Y Begransad anviandare om anvandarprofilen ska ha begrinsade rittigheter. Om du valjer den har
profiltypen kan du délja alla element i anvandargranssnittet utom favoriter.

> Du atergar da till profildversikten.
11. Ge profilen ett primart landskék genom att trycka pa knappen: 5, Andra primart landskdk
12. Bladdra i listan och vélj 6dnskat primart landskok.
> Du atergar da till profiloversikten.
13. Ge profilen ett sekundart landskék genom att trycka pa knappen: 5. Andra sekundirt landskék
14. Bladdra i listan och valj 6nskat sekundart landskok.
> Du atergar da till profildversikten.

15. Om du vill délja alla element i anvandargranssnittet utom Favoriter: Efter D6lj alla element utom favoriter,
tryck pa knappen: ON

16. Tryck péa ikonmenyn pa - fér att aterga till dversikten med anvandarprofiler.
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Anpassa menyn
Valj vilka funktioner och intelligenta assistenter som ska visas pa menyn.
1. Tryck pé knappen. ll Anpassa menyn
2. Om du vill délja en funktion eller intelligenta assistenter: Tryck pa foljande knapp efter foljande element: OFF
= Startsida =
= Manuella driftligen <=
= jCookingSuite '€
= iProductionManager B
= Programmeringslige (=
= jCareSystem @+
= Sokassistent O,

1. Tryck paikonmenyn p3 .- for att aterga till dversikten med anvéndarprofiler.

Rattigheter till tillagningsparametrar
1. Tryck pa knappen. ;--; Réttigheter till tillagningsparametrar

2. Om du vill till3ta att anvandarprofilen dndrar tillagningsparametrar under tillagning trycker du pé knappen: ===
kan anvédndas

3. Om du vill férhindra att anvandarprofilen andrar tillagningsparametrar under tillagning trycker du pa knappen:

=== ¢j synlig

iProductionManager
1. Tryck pa knappen. Profilinstallningar
2. Om du vill délja en funktion: Tryck pa féljande knapp efter féljande element:OFF
= Pensla €
= Andra bongtavlan (7
= Planeringar <y
= Optimeringsfunktioner
= Manuell bongtavia ¢4

1. Tryck paikonmenyn pa - for att &terga till dversikten med anvandarprofiler.

14.1.2  Aktivera profil
v Du har skapat en profil [» 78].
1. Tryck pé knappen. = Aktivera profil
2. Valj 6nskad profil.
3. Omdu har gett profilen ett I6senord skriver du in det.
4. Bekrifta dtgirden genom att trycka pa knappen: ~/

>> Profilen aktiveras direkt.
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>> Nar du 6ppnar startskarmen visas den aktiva profilen. Om du har visat flera profiler kan du bldddra genom

listan. Skapa en ny profil [» 78] genom att trycka pa knappen: +

14.1.3  Overfor profil till andra maskiner

Nar du har skapat profiler pa en maskin kan du éverféra dem till en annan maskin:

v
1.
2.
3.

>

4
5
6.
7

Du har satt i ett USB-minne i maskinen.

Tryck pa knappen. ¢

Tryck pé knappen. = Anvindarprofil

Tryck pa knappen. = Profilexport

Alla skapade profiler éverférs till USB-minnet.

Satt i USB-minnet som innehaller de 6verforda profilerna i en annan maskin.
Tryck pa knappen. &

Tryck pa knappen. 5 Anvandaradministration

Tryck pa knappen. 5= Profilimport

>> Alla profiler 6verfors till maskinen och visas efter en kort stund.

14.1.4 Radera profil

Du kan radera alla profiler utom den fabriksinstéllda administratdrsprofilen.

v

A

Du har skapat en profil [ 78].

Tryck pa knappen. 5 Redigera profil
Vilj 6nskad profil.

Tryck pa knappen. SoProfilinstillningar

Tryck pa knappen. SzRadera profil

>> Profilen raderas.

14.2 Administration av hygien

14.2.1 Registrering av HACCP-data
Féljande HACCP-data registreras per laddning:

80 /108
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= Serienummer

= Programversion:

= Datum och tid

= Rengdringsprogram

= Tillagningstemperatur

= Malvarde for kdrntemperatur
= Uppmatt kdrntemperatur

= Tid (hh:mm:ss)

= Temperaturenhet

= Anslutning till energioptimeringsanlaggning
= 1/2 energi

= Tillagningsprocessens namn
= Oppna/stinga ugnsdérren
= Driftlagesbyte

= Automatisk rengdring

Exportera HACCP-data

HACCP-data sparas i maskinen i 40 dagar. Under den tiden kan du hamta data. Mer information hittar du har:

Exportera HACCP-data [» 73]

Overfér automatiskt HACCP-data till ConnectedCooking

Om du har anslutit maskinen till ConnectedCooking kan du vélja att HACCP-data automatiskt ska éverféras till

ConnectedCooking nér en tillagningsprocess har avslutats.

v Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking [» 83].

1. Tryck pé knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. << ConnectedCooking

3. Bredvid Overfor HACCP-data automatiskt, tryck pa knappen: «= ON

>> HACCP-data 6verfors automatiskt nar en tillagningsprocess har avslutats. Du kan sedan visa data pa
connectedcooking.com eller i ConnectedCooking-appen.

Ansluta enheter till ett natverk
Om du ansluter dina maskiner till ett natverk har du tillgang till féljande mojligheter:
= Styr bada maskinerna i en Combi-Duo-installation fran den ena maskinen.

= Anslut maskiner till ConnectedCooking.

Skapa WLAN-anslutning

Om du vill ansluta maskinen till ett WLAN-natverk dar du beh&ver logga in via en webbplats gar det inte att

uppratta en WLAN-anslutning.

1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. 35 Natverk

3. Aktivera funktionen genom att trycka pa knappen: = ON
4

Tryck pa knappen. 2= WLAN

> En lista med alla tillgangliga WLAN-ndtverk visas. WLAN-natverken sorteras utifran signalstyrka med

kraftigast 6verst.
5. Vilj 6nskat WLAN-natverk.
> Du blir ombedd att uppge I6senordet till WLAN-ndtverket.
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6. Bekrifta atgirden genom att trycka pa knappen: ~/
> Nar anslutningen har upprattats visas foljande symbol langst ner pa displayen: ’4,?
> WLAN-natverket visas hégst upp i listan med tillgdngliga WLAN-natverk.
7. Visa anslutningsinformationen genom att trycka pa foljande knapp bredvid WLAN-natverket: V
8. Koppla fran anslutningen genom att trycka pa foéljande knapp i anslutningsinformationen: Koppla fran
9. likonfiltet, tryck pa 3% For att aterga till dversikten éver nitverkinstillningar.

>> Namnet pa WLAN-n&tverket visas i faltet WLAN.

14.3.2 Ansluta nitverkskabel

Maskinen levereras med en ndtverksport. Anslut maskinen till ett ndtverk och skydda maskinen mot vattenstdnk
fran alla sidor genom att anvanda en nétverkskabel med foljande egenskaper:

= Natverkskabel i kategori 6
= Kontakt max. 45 mm langd
= Kontaktdiameter max. 18,5 mm

= [Kabeldiameter 5,5-7,5 mm

/\ OBSERVERA

Funktionsdelarna nira natverksporten kan vara éver 60 °C

Du kan branna dig om du ansluter natverkskabeln till en maskin som precis har anvants eller anvédnds.

1. Lat maskinen svalna innan du ansluter natverkskabeln.

Lossa skyddskapan.

Tra alla 16sa delar i skyddskapan dver natverkskabeln.
Satt i ndtverkskabeln i ndtverksporten.

Satt tillbaka skyddskapan.

W N2

14.3.3 Uppritta natverksanslutning
v Du har alla uppgifter som krévs for att uppratta en natverksanslutning.
1. Tryck pa knappen. ¢

Tryck pé knappen. 3 Nétverksinstillningar

Tryck pa knappen. 7 LAN

Tryck pa knappen. | P IP-nitverk

Ange IP-adressen.

Tryck pa knappen. | P IP-gateway

Ange adressen till IP-gatewayen.

© N o u bk W N

Tryck pa knappen. | P IP-nitmask
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9. Ange IP-natmasken.

10. Om nitverkskonfigurationen till klienten ska gé via en server aktiverar du DHCP. Tryck pa knappen. I[2 ON
> |P-adress, gateway och DNS konfigureras automatiske.

11. Tryck pa knappen. |2, DNS 1 (rekommenderas)

12. Ange adressen till DNS-servern.

ConnectedCooking

ConnectedCooking ar en toppmodern natverkslosning fran RATIONAL. Det spelar ingen roll om ni har en eller
flera RATIONAL-ugnar — ConnectedCooking éppnar dorren till helt nya och smidiga anvéandningsmajligheter. Det
enda du behoéver gora ar att ansluta din RATIONAL-maskin till ett natverk och anmadla dig pa

connectedcooking.com.

| ConnectedCooking har du dverblick dver onlinestatus, rengéringsinformation, driftstatistik och om HACCP-data
har samlats in. Du har dven tillgang till féljande funktioner:

= Push-meddelanden

All information skickas smidigt till dig i realtid till &nskad plats, t.ex. meddelanden om beskickning, fardiga
matrdtter eller service.

= Qverféra och hantera tillagningsprocesser

Overfér godkanda tillagningsprocesser automatiskt till samtliga maskiner i verksamheten.
= Automatiska programuppdateringar

Du far tillgang till samtliga programuppdateringar automatiskt och kostnadsfritt.

P& connectedcooking.com hittar du dven en omfattande receptbank, tips och trix fran vara proffs samt ett stort
antal instruktionsvideor.

Anslut maskinen till ConnectedCooking

Nar du ansluter maskinen till ConnectedCooking kan du vélja mellan féljande funktioner:
= Overfdr automatiskt HACCP-data till ConnectedCooking [» 81]
= Servicedata 6verfors automatiskt till ConnectedCooking [» 94]

v Du har uppréttat en natverksanslutning.
v Du har registrerat dig pa connectedcooking.com.

Tryck pa knappen. ¢
Tryck pa knappen. ConnectedCooking

N =2

Bredvid Anslut trycker du pa knappen: ON

> Efter en kort stund visas en niosiffrig PIN-kod och en QR-kod. Om du inte har tillgang till en smartphone kan
du registrera dig pa www.connectedcooking.com. Om du har tillgang till en smartphone kan du skanna QR-
koden.

Registrering utan smartphone
Skriv upp PIN-koden.

Logga in pa www.connectedcooking.com.

Klicka pa symbolen: Maskinadministration

Klicka pa symbolen: En réd cirkel med +

1
2

3

4. Valj: Enhetsoéversikt
5

6. Namnge maskinen i faltet Namn.

7. | faltet Aktiveringskod, ange den PIN-kod som visas pa maskinen.

>> Efter en kort stund visas maskinen i enhetséversikten i ConnectedCooking.

>> P4 skirmen kan du se att maskinen &r ansluten till ConnectedCooking. | sidfoten visas symbolen: <<

>> Du far ett e-postmeddelande med en bekraftelse om att maskinen nu ar registrerad.

Bruksanvisning 83 /108


http://www.connectedcooking.com
http://www.connectedcooking.com
http://www.connectedcooking.com

14 | Kéksadministration

Registrering med smartphone
v Du harinstallerat en app pa din smartphone for att kunna skanna QR-koder.

v Du harinstallerat ConnectedCooking-appen pa din smartphone.
1. Skanna QR-koden.

>>

>> Efter en kort stund kan du se pa maskinen att den ar ansluten till ConnectedCooking-servern. | sidfoten visas
symbolen: &

>> Maskinen visas i enhetséversikten i ConnectedCooking.

>> Du far ett e-postmeddelande med en bekréftelse om att maskinen nu &r registrerad.

14.4.2 Koppla fran anslutningen till ConnectedCooking

Du kan nar som helst koppla fran anslutningen till ConnectedCooking. Anslutningsinformationen sparas, sa du
behdver inte fylla i den igen nar du upprattar en ny anslutning.

1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. ConnectedCooking
3. Bredvid Anslut trycker du pa knappen: OFF

>> Du kan se att ConnectedCooking-servern r tillgdnglig, men att maskinen inte ar ansluten till den annu.

14.4.3 Logga ut maskinen fran ConnectedCooking

Du kan nar som helst logga ut fran ConnectedCooking. Anslutningsinformationen tas bort. Nasta gang du vill
ansluta maskinen till ConnectedCooking behéver du registrera maskinen pa nytt. Mer information hittar du har:
Anslut maskinen till ConnectedCooking [» 83]

1. Tryck pé knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. ConnectedCooking
3. Tryck pa knappen. Logga ut

> Du blir tillfragad om du verkligen vill logga ut fran ConnectedCooking.

4. Tryck pa knappen.~/
14.5 Kéra programuppdatering

Automatiska programuppdateringar via ConnectedCooking
v Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking.
1. Tryck pa knappen. ¢

Tryck pa knappen. < ConnectedCooking

Aktivera funktionen Hamta programuppdateringar automatiskt genom att trycka pa knappen: xt; ON

2

3

4. Tryck pa knappen. ¢
5. Tryck pa knappen. ,< Service

6. Tryck pa knappen. i Information om programuppdatering
7. Tryck pa knappen. Starta installation

>> Programuppdateringen utférs och maskinen startas om.

Uppdatering av programvara via USB-minne

v Du har satt i ett USB-minne i maskinen som innehaller en programuppdatering.
v Ett meddelande visas om att en programuppdatering har hittats.

1. Bekrafta meddelandet om att programuppdateringen kommer att utféras.

>> Programuppdateringen utférs och maskinen startas om.
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15 Automatisk rengoéring — iCareSystem

iCareSystem &r det intelligenta rengérings- och avkalkningssystemet i iCombi Pro. Det ldser av hur smutsig
((+ maskinen ar och foreslar bade ett lampligt rengéringsprogram och optimal mangd rengdringsmedel.

Eco-lage Standardlage

2 J) O}

160™ | 195™ | 228™

Rengdringsprogram

& &

12™ | 25™ | 87™

Rengédringsstatus Care-status

15.1 Allmanna siakerhetsanvisningar

= Anvand bara de Active Green-rengéringstabs och Care-Tabs som rekommenderas
av tillverkaren till den automatiska rengéringen.

Sa har undviker du brannskador:

= Lat maskinen och alla funktionsdelar svalna innan du startar den automatiska
rengdringen.
Sa har undviker du allvarliga fratskador:
= Rengdringsmedlen orsakar allvarliga fratskador pa huden och allvarliga

égonskador. Anvand skyddsglaségon och skyddshandskar fér kemikalier nar du
rengdr maskinen.

= Ha alltid ugnsdérren stangd under den automatiska rengéringen. Annars kan
fratande rengdringsmedel och het anga tranga ut. Om du éppnar ugnsdorren
under den automatiska rengéringen hérs en varningssignal.

= Se till sa att inte karntemperaturnalen hanger ut ur maskinen under den
automatiska rengéringen. Da kan ugnsdoérrens tatning skadas och fratande
rengéringsmedel tranga ut.

= Rengor inte kdrntemperaturnalar som ansluts fran utsidan med den automatiska
rengdringen.

= Avldgsna alla rengéringsprodukter och spar av rengéringsprodukter innan du
varmer upp maskinen fér att laga mat.

Sa har ska du agera om du kommer i kontakt med rengéringsmedel:

= Om du vidrér rengéringsmedel utan skyddshandskar fér kemikalier eller om andra
delar av huden kommer i kontakt med Active Green-rengdringstabs, skdlj huden i
10 minuter under rinnande vatten.
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= Om rengdringsmedel har stankt i dgonen, skélj 6goneni 15 minuter under
rinnande vatten. Ta ur eventuella kontaktlinser.

= Om du har rakat svélja rengéringsmedel, skélj munnen med vatten och drick
genast en halv liter vatten. Framkalla inte krakning.

= Kontakta genast giftcentralen eller lakare.

15.2

Rengéringslagen

Du kan vélja mellan foljande tva rengdringslagen till rengéringsprogrammen latt, medel och snabb:

Eco-ldge

Om du viljer det har rengdringslaget anvands mindre rengdringsmedel och mindre vatten for att rengdra

maskinen i rengéringsprogrammen [P 86]. Darmed tar rengoringsprogrammen langre tid an i normallaget.

Standardliage

Om du viljer det hdr rengéringslaget anvands mer rengéringsmedel och mer vatten fér att rengéra maskinen i

rengéringsprogrammen [» 86]. Darmed gar rengéringsprogrammen snabbare dn i ECO-laget.

15.3

Rengéringsprogram

Du kan vélja mellan féljande rengdringsprogram:

Program

Lact
medel

kraftig

Snabb

Skolj utan tabletter

Skélja

O TIPS

Lage
ECO/Normal

ECO/Normal

ECO/Normal

Beskrivning

Anvands for att avldgsna mindre
smuts och kalkavlagringar som har
uppstatt nar ugnen korts i upp till
200 °C.

Anvénds fér att avlagsna smuts
och kalkavlagringar som har
uppstatt nar du har grillat eller
stekt mat i ugnen.

Anvénds fér att avldagsna
omfattande smuts och
kalkavlagringar som har uppstatt
nar du har grillat eller stekt mat i
ugnen.

Anvands till mellanrengéring fér
att snabbt rengdra en kraftigt
nedsmutsad ugn.

Rengoéringsprogrammet aterstaller
inte forcerad rengdéring.

Anvands for att avldgsna
vattenldsligt smuts.

Rengoéringsprogrammet aterstaller
inte forcerad rengéring.

Anvands for att avldgsna
kalkbelaggningar som har uppstatt
under tillagningsprocesser da du
har bakat eller angkokt mat i
ugnen.

Rengoéringsmedel

= Active Green-
rengdringstabs

= Care-Tabs

= Active Green-
rengdringstabs

= Care-Tabs

= Active Green-
rengdringstabs

= Care-Tabs

= Active Green-
rengéringstabs

Active Green-
rengdéringstabs

Om maskinen ar ansluten till avhardningsutrustning kan den rekommenderade médngden Active Green-

rengdringstabs minskas med upp till 50 %.
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154 Rengodrings- och Care-status

iCareSystem ldser automatiskt av maskinens rengdrings- och Care-status.

Rengoringsstatus

Gront betyder att maskinen ar ren.

Gult betyder att maskinen ar smutsig. Du kan fortsatta laga mat i maskinen tills en uppmaning om rengéring
visas.

Rott betyder att maskinen ar kraftigt nedsmutsad. Starta ett rengéringsprogram direkt, senast i samband med
att du blir uppmanad till rengéring nasta gang.

Care-status

Om Care-status ar gron ar anggeneratorn kalkfri.
Gult betyder att anggeneratorn ar latt igenkalkad.

Rott betyder att anggeneratorn ar kraftigt igenkalkad. Starta ett rengéringsprogram direkt, senast i samband
med att du blir uppmanad till reng6ring nasta gang.

15.5 Starta automatisk rengéring

v Inhangningsstallen ar korrekt placerade i ugnsutrymmet.

v Gejderstallvagnen &r korrekt placerad i ugnsutrymmet.

v Om maskinen ar utrustad med integrerad fettuppsamling (tillval), ta ut fettuppsamlingstraget ur ugnen och
stang avloppet. Du kan stélla in att du vill bli pamind om att stanga den integrerade fettuppsamlingen innan du
startar en automatisk rengéringsprocess. Mer information hittar du har: Integrerad fettuppsamling

1. P& menyn, tryck pa knappen: @+

> Om ugnstemperaturen ar éver 50 °C visas féljande meddelande: Ugnsutrymmet fér varmt

2. Starta nedkylningsfunktionen [P 42] for att sanka ugnstemperaturen.

3. Vailj 6nskat rengoringsprogram [» 86].

4. Oppna ugnsdérren.

5. Ta ut alla kantiner och platar ur ugnsutrymmet.

Bruksanvisning
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15.6
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7.
8.

AVARNING! Risk for fratskador! Anvdnd tattslutande skyddsglaségon och skyddshandskar fér kemikalier
for att skydda dig ndr du arbetar med Active Green-rengéringstabs och Care-Tabs. Ta fram angivet antal
Active Green-rengdringstabs och lagg dem i bottensilen.

Ta fram angivet antal Care-Tabs-férpackningar och lagg dessa i Care-behallaren.

Stédng ugnsdorren.

>> Den automatiska rengéringen startas.

>> Nar den automatiska rengdringen ar slutférd hérs en signal.

TIPS

= Om det under automatisk rengéring bildas skum i ugnsutrymmet, trots att du har anvant rekommenderat

antal Active Green-rengdéringstabs, minska antalet tabs vid ndsta automatiska rengéringstillfalle. Om det
fortfarande bildas skum, kontakta RATIONAL servicepartner.

Avbryta automatisk rengoéring

Du kan avbryta alla automatiska rengéringsprogram (utom snabbrengéring) upp till 30 sekunder efter start.
Darefter gar det inte langre att avbryta den automatiska rengdringen.

1.

>

2.

Tryck pa knappen. €5
Du blir tillfragad om du verkligen vill avbryta rengdringen.

Tryck pa knappen. ./
Oppna ugnsdérren.

AVARNING! Risk for fratskador! Anvdnd tattslutande skyddsglaségon och skyddshandskar fér kemikalier
for att skydda dig ndr du arbetar med Active Green-rengéringstabs. Ta ut Active Green-rengdringstabs ur
ugnsutrymmet och lamna in dem for atervinning.

Spola av ugnsutrymmet med vatten for att avlagsna rester av Active Green-rengéringstabs.
Stédng ugnsdorren.

Féljande meddelande visas: Process avbruten — kontrollera att det inte finns rester av rengéringsmedel i
ugnsutrymmet

Bruksanvisning



15 | Automatisk rengdring — iCareSystem

O TIPS

Om det blir strémavbrott under den automatiska rengéringen avbryts den. Nar strommen kommer tillbaka
igen fortsatter den automatiska rengéringen.

15.7 Uppmaning att rengéra

Om du har aktiverat funktionen Forcerad rengéring blir du efter en viss tid uppmanad att rengéra maskinen. Det
gar inte att anvanda maskinen foérran den har rengjorts.

1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. ¢+ Rengéring

3. Tryck pa knappen. @® Forcerad rengéring

4. Aktivera Forcerad rengoring genom att trycka pa knappen: ON
5

Stall in efter hur lang tid du vill bli uppmanad att rengéra maskinen genom att trycka pa knappen: Tid till
uppmaning om rengdring Observera att tiden avser drifttid och inte faktisk tid.

o

Vilj ett varde mellan 1 och 24 timmar pa skalan.

7. For att stéllain hur Iange rengéringen kan vanta efter uppmaningen trycker du pa knappen: Férdrdjning till
uppmaning om rengéring

8. Valj ett varde mellan 1 och 24 timmar pa skalan.

>> Langst ner pa displayen visas hur manga drifttimmar du har kvar innan rengéring maste utforas.

15.8 Rengéringsschema
Med hjalp av ett rengdringsschema kan du faststélla pa vilka veckodagar forcerad rengéring [» 89] ska utféras.
1. Tryck pa knappen. ¢
2. Tryck pa knappen. &+ Rengéring
3. Tryck pa knappen. @ Rengéringsschema
4

Definiera vad maskinen ska gora i samband med en uppmaning om rengdring genom att trycka pa knappen:
Rengoéringsschema tidpunkt

Ll

Om du inte vill fA meddelanden om rengéringstid, tryck pa knappen: AV
Om du vill att en varning visas nar det ar dags for rengoéring, tryck pa knappen: Varning

7. Om du vill att maskinen ska rengéras omgaende nar en uppmaning om rengdring visas, tryck pa
knappen: Igangsatt rengdring

8. Tryck paikonmenyn pa for att aterga till 6versikten Rengéringsschema.
9. Valj vilken veckodag rengdringen ska utforas.

10. Tryck pa knappen: ON

11. Stallin hur dags rengdéringen ska utféras.

12. Tryck pa ikonmenyn pa for att aterga till dversikten Rengéringsschema.
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16.1

16.2

16.3
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Underhall

Fett- och livsmedelsbeldggningar i ugnsutrymmet

Om du inte rengdr ugnsutrymmet tillrackligt noga foreligger brandrisk pa grund av fett- och
livsmedelsbeldggningar.

1. Rengdr maskinen varje dag.

2. Stéang ugnsdorren om en eldsvada bryter ut. D3 kvavs elden. Stang av maskinen. Om elden har spridit sig,
anvand en brandsldckare avsedd fér slackning av oljebrand. Anvénd aldrig vatten- eller skumslackare fér att
slacka en oljebrand.

Allméanna sdkerhetsanvisningar
Sa har undviker du brannskador:

= Lat maskinen och alla funktionsdelar svalna innan du utfér rengéringsarbeten.
Sa har undviker du sakskador, personskador och dédsolyckor:

= Koppla fran stromférsorjningen vid alla rengéringsarbeten utom automatisk
rengdring.

= Rengdr maskinen varje dag, dven om du enbart anvander det manuella driftlaget
Anga.

= Rengdr inte tillbehér med hjalp av automatisk rengéring.

Skotselintervall

Skoétselintervall Funktionsdelar

Varje dag = Ugnsutrymme
= Ugnstatning
= Ugnsdérr
= Uppsamlingskarl och avloppsréanna
= Karntemperaturnal
= Tillbehor
= Handdusch

Varje vecka = Maskinens utsida
= LED-panel
= Kontrollpanel
= Plastkomponenter

Varje manad = Penslingsbehdllare

Funktionsdelar maste rengéras i enlighet med skotselintervallerna men kan rengoéras oftare vid behov.

Skétselprodukter

Lampliga skétselprodukter
= Rengdr foljande funktionsdelar i ljummet vatten med milt rengéringsmedel och en mjuk trasa:
— Maskinens utsida
— Ugnsddrrens glasskiva

— Ugnsdorrens LED-panel
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— Ugnstatning

= Rengor tillbehdr i ljummet vatten med milt rengéringsmedel och en mjuk trasa.

Olampliga skotselprodukter
Rengér aldrig maskinen, funktionsdelar eller tillbehdr med féljande oldmpliga skétselprodukter:
= Slipande rengéringsmedel
= Saltsyra, lut, svavelhaltiga medel eller andra syreupptagande @mnen
= Qutspadd alkohol, metanol eller I6sningsmedel som aceton, bensol, toluol eller xylol
= Rengdringsmedel fér bakugn eller grill
= Kéksrengdringssvampar med skuryta
= Stalull
= Hogtryckstvatt

= Vassa eller spetsiga redskap

16.4 Rengdra ugnsdorren

Sparrar pa glasskivor

LED-panel

Ugnsdérrens tétning

Sparrar pa glasskivor

Rengéra glasskivor

1. Oppna ugnsdérren hel, tills den Iases fast.

Lossa sparrarna till glasskivorna genom att trycka latt pa dem.
Svéng ut glasskivorna i ugnsddérren en i taget.

Rengdr glasskivorna i ugnsddrren i ljummet vatten med milt rengéringsmedel och en mjuk trasa:

a M wN

Lat glasskivorna i ugnsdérren torka helt.

Rengéra LED-paneler
@ Nar du har rengjort glaskivorna i ugnsdérren kan du ocksa rengéra LED-panelerna. Rengér endast LED-paneler
med lampliga skotselprodukter [» 90].

LED-panelen sitter mellan den yttersta och den mellersta glasskivan i ugnsdérren.
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I

16.6

I

16.7
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v Ugnsdorrens glasskivor ar upplasta.

1. Rengdr LED-panelen med [jummet vatten, milt rengdringsmedel och en mjuk trasa.
2. Lat LED-panelen torka helt.
3

Las fast alla glasskivor i ugnsdérren igen.

Rengoéra tatningen kring ugnsdorren

Om du anvander maskinen kontinuerligt och lagar mat med hég ugnstemperatur (6ver 260 °C) eller 6vervagande
lagar mat som innehaller fett och gelatin kan tatningen runt ugnsdorren snabbt slitas ut. Foérlang livslangden for
tatningen kring ugnsdérren genom att rengéra den varje dag.

v Ugnsdoérren ar 6ppen.
1. Rengor tatningen runt ugnsddérren med ljummet vatten, milt rengéringsmedel och en mjuk trasa.

2. Lattatningen runt ugnsdorren torka helt.

Avkalka penslingsbehallare

Nodviandigt verktyg
= |nsexnyckel
Stang av maskinen.
Lossa muttern till penslingsbehallaren med sexkantnyckeln (A).

Ta bort penslingsbehallaren.

Sl

A\VARNING! Risk fér fritskador! Anvind munskydd och skyddshandskar avsedda fér kemikalier for att
skydda huden vid arbete med avkalkningsmedel. Ldgg penslingsbehallaren i avkalkningsmedel (B).

Lat penslingsbehallaren ligga i avkalkningsmedlet tills allt kalk har 16sts upp.
Ta upp den avkalkade penslingsbehallaren ur medlet.

Skolj penslingsbehallaren noga i vatten och lat den sedan torka helt.

© N o v

Satt tillbaka penslingsbehallaren i omvand ordning.

Rengora luftfilter

Noédviandigt verktyg
= Skruvmejsel
Kontakta din RATIONAL servicepartner om du behéver rengéra luftfiltret.

Kontakta din servicepartner om du behdver rengéra luftfiltret.

Vattenstralar tranger in i maskinen om luftfiltret inte monteras pa ratt satt

Skydd mot vattenstralar fran alla hall kan bara uppnas genom att montera luftfiltret pa ratt satt.

1. Skjutin luftfiltret i maskinen tills det klickar pa plats.

Rengéra handduschen
1. Dra ut handduschens slang helt och hall fast den.
2. Reng6r handduschen och slangen med en mjuk svamp.

3. For att fa bort envisa kalkavlagringar kan du rengéra handduschen och slangen med utspadd attika.
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16.8 Rengoéra manéverpanelen
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Om ugnen &r utrustad med lasbar manévreringspanel maste du lasa upp den lasbara mandvreringspanelen och
6ppna kapan innan du rengor kontrollpanelen.

Innan du rengér displayen kan du lasa den. Pa sa satt undviker du att raka starta en tillagningsprocess, utféra
atgarder eller 6ppna funktioner.

1. Tryck pé och hall inne knappen: ¢

> Efter ndgra sekunder aktiveras displaylaset och féljande symbol visas: g*
2. Rengoér displayen med en mjuk trasa.
3. Las upp displayen genom att trycka p& och halla inne knappen: g%

> Féljande symbol visas: ¢

4. AAI(TA! Risk for skdrskador! Det centrala instéliningsvredet har vassa kanter. Anvand skyddshandskar nar
du rengor det centrala installningsvredet och ytorna under det. Lossa det centrala instéliningsvredet for hand,
anvand inte verktyg.

Rengér det centrala instéliningsvredet och ytan under det med en mjuk trasa.

6. Satt tillbaka det centrala installningsvredet.

16.9 Rengéra tillbehor

1. Lat tillbehor svalna innan du genomfér rengéringsarbeten.
2. Avlagsna rester av livsmedel och avlagringar av fett, starkelse och protein med en mjuk trasa.

3. Om det finns envis smuts pa tillbehoéren ska du bldtlagga dem i ljummet vatten och sedan avlagsna smutsen
med en mjuk trasa.

16.10  Rengoéra avluftningsrér pa avioppsror

Om maskinen i samband med installationen ansléts till en befintlig sifon har ett avluftningsrér monterats pa
avloppsroret. Om vattnet ar mjukt eller om maskinen ar ansluten till en vattenavhardningsanldggning och du ofta
anvander rengdringsprogrammen medel och hdg, bildas skum under rengéringen som hamnar i avluftningsroéret.
For att skummet ska ledas bort pa basta satt bor avluftningsréret rengdras en gang i veckan.

1. Fyll avluftningsroret med sa mycket varmt vatten att avluftningsréret rensas helt. Vattnet bér vara 60 °C.
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17 Inspiration och hjalp

17.1 Hjalp i systemet

| systemet kan du nar som helst ta hjélp av den hér bruksanvisningen och ett stort antal anvandningsexempel fran
jordens alla hérn. | anvéandningsexemplen kan du se vilka livsmedel som passar bast att tillaga med en intelligent
tillagningsprocess. Dessutom hittar du all information om beskickningsmangder och anvandningen av
specialtillbehér.

Hjalpen i systemet ar sammanhangsberoende. Det innebar att hjalpavsnitt som visas pa displayen har valts ut
beroende pa vilket omrade som visas.

1. Tryck pa knappen. ?

> Hjélpen éppnas och visar lampliga hjalpavsnitt.
17.2 Telefonsupport

ChefLine®

Om du har fragor som ror recept eller anvandning av utrustningen hjalper vi dig garna pa telefon. Snabbt och
smidigt, kockar emellan — &rets alla dagar. Du ringer bara till ChefLine®. Du hittar numret pa ChefLine®-
klistermarket som sitter pa ugnsdorren, eller pa webbplatsen rational-online.se.

RATIONAL servicepartner

Vara maskiner ar tillforlitliga och hallbara. Om du anda skulle stota pa tekniska problem far du snabbt hjélp av
RATIONAL servicepartner. Garanterad reservdelsservice och teknisk hotline dven pa helger ingar. Du hittar numret
pa rational-online.se.

17.3 Hjilp med servicedrenden

17.3.1  Servicedata 6verfors automatiskt till ConnectedCooking

Om du har anslutit maskinen till ConnectedCooking kan du vdlja att servicedata automatiskt ska éverféras till
ConnectedCooking med jamna mellanrum.

v Du har anslutit maskinen till ConnectedCooking [» 83].

1. Tryck pa knappen. ¢

2. Tryck pa knappen. << ConnectedCooking

3. Bredvid Overfor servicedata automatiskt, tryck pa knappen: ON

>> Nu 6verfors servicedata automatiskt till ConnectedCooking. Du kan sedan visa data pa connectedcooking.com
eller i ConnectedCooking-appen.

17.3.2 Lasaav servicedata

Du kan visa servicedata i instéllningarna. Mer information hittar du har: Service [» 77]

174 Felsékning

Om ett felmeddelande visas pa displayen kan du ignorera det medan du vantar pa hjalp. Felmeddelandet
minimeras och visas i kanten som en réd symbol. Om du trycker pa symbolen forstoras felmeddelandet igen.
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Anbraten
Autbacken

Auflauf

Backen/ Convenience

Vid alla felmeddelanden ska du kontakta RATIONAL servicepartner. Se till att du alltid har maskinens serienummer
och versionsnumret for den installerade programvaran néra till hands. Du hittar bada uppgifterna i felmeddelandet.

17.4.1 Felmeddelanden fér uppvarmning av anggenerator

Felmeddelande
Service 10
Service 11
Service 12

Service 13

Service 20.8

Service 28.4

Service 42.1

Service 43.1

Service 46.1

Orsak
Fel i SC-automatiken.
Fel i vattentillforsel till anggenerator.

Fel i matning av vattenmangd.

Fel i vattennivaavlasning i anggenerator.

Fel i temperatursensor.

Ugnsutrymmets temperaturgrans har
overskridits

Fel i vattenférsérjning.

Den interna vattenférsdrjningen stangs
inte.

Fel i vattenforsérjning.

17.4.2 Felmeddelanden f6r gasmaskiner

Tillagning ar mojlig
Ja
Ja
Ja

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Ja

Om maskinen drivs med gas kan dessutom féljande felmeddelanden visas. Vid alla felmeddelanden ska du
kontakta RATIONAL servicepartner [» 94]. Se till att ha maskinens serienummer nara till hands.

Felmeddelande

Service 32.1

Service 32.2

Service 32.3

Bruksanvisning

Orsak

Feli gasbrannare.

Stang kranen till gasledningen.
Feli gasbrannare.

Sténg kranen till gasledningen.
Fel i gasbrannare.

Stang kranen till gasledningen.

Tillagning ar mojlig

Nej

Nej

Nej
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17.4.3

17.4.4

17.4.5
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Felmeddelande

Service 33.1

Service 33.2

Service 33.3

Service 34.32

Service 60

Orsak

Fel i gasbrannare.

Sténg kranen till gasledningen.
Fel i gasbrannare.

Stang kranen till gasledningen.
Feli gasbrannare.

Sténg kranen till gasledningen.
Fel i intern datakommunikation.
Fel vid aktivering av tdndning.

Sténg av och starta om maskinen. Om
felmeddelandet fortfarande visas,
kontakta RATIONAL servicepartner.

Felmeddelanden fér uppvarmning av hetluft

Felmeddelande
Service 20.1
Service 28.1

Service 28.2

Service 34.1
Service 34.2
Service 34.4
Service 42.3

Service 42.6
Service 43.3

Felmeddelanden for fukt

Felmeddelande
Service 20.2
Service 20.4
Service 30
Service 36
Service 37
Service 42.2
Service 43.2

Orsak
Fel i temperatursensor.

/lnggeneratorns temperaturgrans har
overskridits.

Ugnsutrymmets temperaturgrans har
overskridits

Fel i intern datakommunikation.
Fel i intern datakommunikation.
Fel i intern datakommunikation.

Fel i vattenforsérjning.

Fel i vattenférsoérjning.

Den interna vattenfdrsérjningen stangs
inte.

Orsak

Fel i temperatursensor.
Fel i temperatursensor.
Fel i fukematare.

Fel i differenstrycksensor.
Fel i differenstrycksensor.
Fel i vattenférsoérjning.

Den interna vattenfdrsérjningen stangs
inte.

Felmeddelanden for CleanJet

Felmeddelande

Service 25

Service 26

Service 27

Orsak

Det finns inte tillrackligt med vatten fér
iCareSystem.

Kulventilen hittar inte laget 6ppen.

Kulventilen hittar inte laget stangd.

Tillagning ar mojlig

Nej

Nej

Nej

Ja

Tillagning ar méjlig
Nej
Nej

Nej

Nej
Nej
Nej

Du kan inte anvédnda
funktionen Pensling.

Ja

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Tillagning ar mojlig
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja

Du kan bara anvanda driftlaget
Varmluft.

Tillagning ar mojlig

Nej
Nej
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17.4.7

Bruksanvisning

Felmeddelande

Service 34.8

Service 43.6

Service 47.1
Service 47.2
Service 48.1
Service 48.2
Service 110

Service 120

Felmeddelanden for Care

Felmeddelande

Service 40

Service 42.4
Service 43.4

Service 49.1
Service 49.2

Meddelandecenter

Felmeddelande
Service 17
Service 29

Service 31.1

Service 31.2

Service 34.16
Service 34.64
Service 34 400

Service 41

Service 50

Service 51

Service 52.1

Service 52.2

Service 72

Orsak

Den automatiska rengéringen fungerar
inte.

Den interna vattenfdrsérjningen stangs
inte.

Feliavloppspump.
Fel i avloppspump.
Feli cirkulationspump.
Feli cirkulationspump.

Under den automatiska rengéringen
intraffade ett fel i SC-pumpen.

Under den automatiska rengéringen
intraffade ett fel i vattennivasensorn.

Orsak

Det finns inte tillrackligt med Care-vatska
fér iCareSystem.

Fel i vattenforsérjning.

Den interna vattenfdrsérjningen stangs
inte.

Fel i vattenforsoérjning.

Fel i vattenforsoérjning.

Orsak
Fel i maskinmodell.
Kretskortet ar éverhettat.

Fel i ugnsutrymmets karntemperaturnal.

Fel i ugnsutrymmets karntemperaturnal.

Fel i intern datakommunikation.
Fel i intern datakommunikation.
Fel i intern datakommunikation.

Penslingsbehallaren eller penslingsroret ar
igenkalkad/t/.

Processors realtidsklocka har inte startats.
Stéll in datum och klockslag.

Fel i batteri.

Ugnsutrymmets belysning fungerar inte
korrekt.

Ugnsutrymmets belysning fungerar inte
korrekt.

Temperatursensorns
utlésningstemperatur har éverskridits.

17 | Inspiration och hjélp

Tillagning ar mojlig

Ja

Du kan bara anvanda driftlaget

Varmluft.
Ja

Ja

Ja

Ja

Nej

Nej

Tillagning ar mojlig

Ja

Ja

Du kan bara anvanda driftlaget

Varmluft.
Ja
Ja

Tillagning ar mojlig
Nej
Nej

Ja, men du kan inte anvanda
karntemperaturnalen.

Ja, men du kan inte anvanda
karntemperaturnalen.

Ja
Ja
Ja

Du kan inte anvanda
funktionen Pensling.
Ja

Ja
Ja

Ja

Nej
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18 Underhall
Du kan sjalv byta tatningen runt ugnsdorren. Mer information hittar du har: Byta tatningen kring ugnsdoérren
[» 98]
For foljande underhallsarbeten, vand dig till RATIONAL servicepartner:
= Byta luftfilter
= Byta LED-panel

18.1 Byta tatningen kring ugnsdoérren
K3

Oppna ugnsdérren.

Dra ut tatningen runt ugnsdorren ur skaran och Iamna in den till atervinning.
Fukta kanten pa den nya tatningen med sapvatten.

Borja med att trycka in tatningen kanter i kanterna pa skaran.

u kw2

Tryck darefter fast resten av tatningen i skaran.
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19 Transport

19.1 Transportera maskinen

Styrhjulen kan skadas om du forflyttar maskinen eller Combi-Duo-ugnen med parkeringsbromsen aktiverad

Om styrhjulen @r skadade kan maskinen eller Combi-Duo-ugnen vilta och orsaka allvarliga personskador.

1. Lossa alltid parkeringsbromsen till hjulen innan du transporterar eller férflyttar maskinen eller Combi-Duo-
ugnen.

Styrhjulen kan skadas om du férsoker justera hjulens vinkel med parkeringsbromsen aktiverad.

Om styrhjulen ar skadade kan maskinen eller Combi-Duo-ugnen valta och orsaka allvarliga personskador.

1. Om styrhjulen under maskinen eller understativet ar vanda framat och du vill justera vinkeln pa dem, bérja
med att lossa parkeringsbromsen innan du vrider hjulen.

2. Skjutinte maskinen mot hjulriktningen.

/\ OBSERVERA

Maskinen kan vélta om den kérs over trosklar eller i brant lutning under transport

Om maskinen kérs éver trésklar eller i brant lutning kan den valta och skada dig.
1. Kér forsiktigt maskinen dver trésklar och i brant lutning.

/\ OBSERVERA

Maskiner och Combi-Duo-ugnar pa styrhjul kan vilta under transport eller forflyttning

Om en maskin star pa styrhjul eller en Combi-Duo-ugn pa understativ med styrhjul och du glémmer att lossa
parkeringsbromsen innan du flyttar den kan maskinen eller Combi-Duo-ugnen valta och skada dig.

1. Lossa alltid parkeringsbromsen till hjulen innan du transporterar eller forflyttar maskinen eller Combi-Duo-
ugnen.

2. Dra sedan at parkeringsbromsen till hjulen igen efter transport.

Du kan forflytta maskiner som star pa kérbara understativ eller styrhjul.
v Anggeneratorn ar témd.

1. Innan du transporterar maskinen till en annan plats ska den kopplas fran el-, vatten- och avloppsnat pa korrekt
satt.

2. Nar maskinen har transporterats till en ny uppstallningsplats maste du ater ansluta den till el-, vatten- och
avloppsnat pa korrekt satt och dra at parkeringsbromsarna pa det kérbara understativet eller styrhjulen.

3. Om du vill dra ut maskinen en bit medan du stadar kdket kan du lossa parkeringsbromsarna pa det kérbara
understativet eller styrhjulen.

4. Dra forsiktigt maskinen framat.
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5. Nar du har stadat klart i koket, skjut forsiktigt in maskinen igen och dra at parkeringsbromsarna ordentligt.
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20 Ta maskinen ur drift och atervinna den

20.1 Ta maskinen ur drift

Kontakta din RATIONAL servicepartner ndr du vill ta maskinen ur drift.

20.2 I°-\tervinning

Gamla maskiner innehaller material som kan atervinnas. Ldmna in gamla maskiner till kommunens
atervinningscentral, sa att dess delar kan atervinnas.
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21 Tekniska data
Notera dven de tekniska data som star pa typskylten. Typskylten sitter till vanster, bredvid mandverpanelen.
21.1 Elmodeller
Virde
Vikt (utan férpackning) Modell 20-1/1 263 kg
Vikt (utan férpackning) Modell 20-2/1 336 kg
Skyddsklass IPX5
Omgivningsvillkor 10-40°C
Bullerniva <70dBA
WLAN-standard IEEE 802.11b/g/n
Frekvens och max. sandareffekt WiFi 2,4 GHz/19,5 mW
21.2 Gasmodeller
Virde
Vikt (utan férpackning) Modell 20-1/1 284 kg
Vikt (utan férpackning) Modell 20-2/1 379kg
Skyddsklass IPX5
Omgivningsvillkor 10-40°C
Bullerniva <70 dBA
WLAN-standard IEEE 802.11b/g/n
Frekvens och max. sandareffekt WiFi 2,4 GHz/19,5 mW
213 Modeller och modellnamn
Modellbeteckningarna och modellnamnen pa typskylten skiljer sig at. Indelningen definieras i féljande tabell.
Modell Modellnamn
LMxxxF iCombi Pro 20-1/1
LMxxxG iCombi Pro 20-2/1
21.4 Overensstimmelse

21.4.1 Elmodeller

Maskinen uppfyller kraven i féljande EU-direktiv:

= Europaparlamentets och radets direktiv 2014 ,/53 /EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om tillhandahallande pa marknaden av radioutrustning

= Europaparlamentets och radets direktiv 2006,/42/EG om maskiner

= Europaparlamentets och radets direktiv 2014,/30,/EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om elektromagnetisk kompatibilitet

= Europaparlamentets och radets direktiv 2011,/65/EU om begransning av anvandning av vissa farliga @mnen i
elektrisk och elektronisk utrustning, inklusive tillagget 2015,/863 /EU

Maskinen uppfyller kraven i féljande europeiska standarder:
= EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
= EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012
= EN 67000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013
= EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
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EN 62233:2008
EN 1717:2000

21.4.2 Gasmodeller

Maskinen uppfyller kraven i féljande EU-direktiv:

Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2016,/426 om anordningar for férbranning av gasformiga
branslen

Europaparlamentets och radets direktiv 2014,/53 /EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om tillhandahallande pa marknaden av radioutrustning

Europaparlamentets och radets direktiv 2006,/42/EG om maskiner

Europaparlamentets och radets direktiv 2014,/30,/EU om harmonisering av medlemsstaternas lagstiftning
om elektromagnetisk kompatibilitet

Europaparlamentets och radets direktiv 2011,/65/EU om begransning av anvandning av vissa farliga @mnen i
elektrisk och elektronisk utrustning, inklusive tillagget 2015,/863 /EU

Maskinen uppfyller kraven i fljande europeiska standarder:

Bruksanvisning

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017

EN 60335-2-42:2002 + A1:2008 + A11:2012

EN 60335-2-102:2016

EN 61000-3-2:2014; EN 61000-3-3:2013

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011; EN55014-2:2015
EN 62233:2008

EN 203-1:2014; EN203-2-2:2006; EN 203-3-:2009

EN 1672-1:2014

EN 1717:2000
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Avbryta 40
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B
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Byt tillagningsprocess 38
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J
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K
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