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Vi tanker pa saker som
ingen har tankt pa férut.

Den som vill sdtta en ny standard maste hoja blicken.
Baka, steka, grilla, angkoka, fritera, pochera allt

kan goéras enklare, mer intelligent och effektivt.
Darfor har RATIONAL, med 6ver 45 ars erfarenhet

av matlagningsforskning, héjt blicken och forskat

om bristen pa utbildad personal, mattrender och
kéksledning. Och styrt tankarna i en ny riktning. Alltid
med ett mal i atanke: Att komma ett steg narmare
perfektion.

® Resultatet
iCombi Pro. Intelligent, flexibel,
produktiv. En ny standard.




1Combi Pro. Det ar jag.

Nagot helt nytt. Jag ar erfaren, tanker, lar mig, gldmmer

premmmmmemem et Effektiv matproduktion.

ingenting Ar uppmérksam och anpassar mig. Nérjag vet dnskat iProductionManager skéter planeringen av produktionsprocesser och

' . feFukti i3 . visar ndr och vilka ratter som helst ska tillagas tillsammans. Slimmar
resultat anpassar jag luftfuktighet, fldkthastighet och temperatur arbetsprocesser, sparar tid och energi.
automatiskt med andra ord: Tack vare min intelligens reagerar © Sidan 10
jag dynamiskt pa dina krav. Har ugnsdorren statt 6ppen for
linge? Ar biffen tjockare dn vanligt? Mer pommes frites dn igar?
Da anpassar jag installningarna sjalvstandigt och gerdig énskat Ultrasnabb rengéring
resultat. Gdng pa gang pa gang. Ytterst effektivt. Det &r ju det Pa ca 12 minuter fran smutsigt till rent - det klarar bara ,
. . A Il il iCombi Pro. Till och med standardrengdringen sparar 50 % tid och
jag anvander min intelligens till. rengoringsmedel®. En ren historia, fér mindre driftstopp och mer

produktionstid.
© Sidan 12

- Genomtankt
Fler flakthjul, optimerad geometri i ugnsutrymmet och
hogre avfuktningseffekt méjliggér upp till 50 % mer
beskickning*. Med dnnu béttre livsmedelskvalitet.
For annu hoégre produktivitet.
© Sidan 06

® Vad vinner du pa det?
Tid och frihet. Sakerheten om att na dina mal.
Exakt som du férestaller dig.

rational-online.com/se/iCombiPro

* Jamfort med
féregaende modell.

Sjalvférklarande
mandvreringskoncept
Det nya mandévreringskonceptet
rymmer bildsprak, logiska arbetssteg
och tydliga, interaktiva anvisningar
under hela tillagningsprocessen. Alla kan
arbeta felfritt utan anstrangning.

Matlagningsintelligens
iCookingSuite vet vagen till dnskat
matlagningsresultat och upprepar det gang pa gang pa
gang. Med imponerande kvalitet. Men du kan nar som
helst dndra i tillagningsprocessen eller véxla mellan enkel
beskickning och blandbeskickning. Frihet, och flexibilitet.
© Sidan 08

Integrerat tradlost ndtverk
Med det integrerade tradlésa natverket kan iCombi Pro enkelt
anslutas till internet och din smartphone for att kunna kommunicera via
ConnectedCooking. Fér annu mer bekvamlighet, sdkerhet och inspiration.
© Sidan 14

ENERGY STAR®-partner .
Utmarkt — sa lyder betyget for energieffektivitet. iCombi Pro har
testats av ett av marknadens strangaste certifieringsprogram.




Allt du brukar gora,
fast battre och snabbare.

Hogre produktivitet

iDensityControl ((

Effektivitet i ett nytt ljus: GIém utrymmeskravande utrustning och

lat iCombi Pro gbra en insats i stallet. P4 mindre an ca 1 m2. Kott,

fisk, fagel, gronsaker, bakverk. A-la-carte, catering, storkék, casual

dining. Tack vare samspelet mellan intelligenta assistenter férsvinner
manga arbetsmoment. Till exempel ger iDensityControl med kraftfull
luftcirkulation och avfuktning ca 50 % hdégre produktivitet med ca 10 %*
kortare tillagningstid. Och levererar resultat av hég och jamn kvalitet i
alla hérn. Samtidigt erbjuder det sjdlvforklarande mandévreringskonceptet
optimalt stéd till anvéandaren och minimerar fel. Fér fortsatt produktion,

gang pa gang pa gang.

* Jamfort med féregaende modell.

Produktivitet

I © <o

Tillagningstid

-10%

Energi- och vattenférbrukning
-10%

Foregaende modell

® iDensityControl
For dig innebar det hégre
prestanda, vilket innebar
sparad tid och pengar. Och
ett lyft fér smaken.

rational-online.com/se/
iDensityControl
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CookingSuite

Du har ett mél arbeta kompromisslést — né det med = ® iCookingSuite
matlagningsintelligensen i iCombi Pro. Exempel: Ibland vill du steka 5
biffar, nasta gang 100. Kvaliteten ska alltid vara densamma. iCombi Pro
stammer I6pande av matens status mot det mal du har stallt in, beraknar . . . .
tillagningsprocessen och anpassar intelligent temperaturen. Kommer dina personliga mal. Effektiv,
gasterna foér tidigt, innan de grillade grénsakerna ar klara? D3 véxlar enkel, saker.

du smidigt fran enkel- till blandbeskickning. iCombi Pro reglerar

tillagningsparametrarna, sa att bada ratterna kan tillagas samtidigt. . i 1 rational-online.com/se/iCookingSuite
Eller har du kanske tankt om nar det galler &nskat resultat? Da gar du '

bara in i tillagningsprocessen och andrar malet. iCombi Pro anpassar

tid och temperatur optimalt. Resultatet ar garanterat évertygande.

Och kan upprepas exakt, gang pa gang. Oavsett vem som anvander

matlagningssystemet.

Intelligent matlagning som
hjalper dig att standigt dvertraffa




10

Komplex produktion
kraver enkla losningar.

Optimal planering

iProductionManager ==

Vardagen i kdket: Stress och hets, nér allt ska bli klart samtidigt och i

ratt tid. En logistisk utmaning fér block och penna, eller programvara.
Tills nu. Nu tar namligen iCombi Pro éver med iProductionManager:

Du placerar bara ratterna pa displayen, sa ser du vad som kan tillagas
samtidigt. Sedan behdver du bara vélja om du vill tillaga maten tids-

eller energieffektivt. Systemet dvervakar gejdersparen var for sig, sa att
tillagningstiderna intelligent anpassas efter mdangd och dnskat resultat.
Du bestammer om rétterna ska bli fardiga samtidigt, eller om du vill satta
igang produktionen direkt. | bada fallen signalerar iCombi Pro om ndr vad
ska sattas in i ugnen och voila: Maten ar klar.

® iProductionManager
Spara logistikkostnad,
effektivisera produktionen och
minimera personalkostnaderna.
Med samma hdga kvalitet som
férut. Vardagen i kéket — i
framtiden lugn och ro.

rational-online.com/se/
iProductionManager
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T Skélja utan
</ rengéring tabletter
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De mdnga arbetstimmarna

Snabb rengéring som hittas snabbt och aktiveras
snabbare: Lagg bara rengéringstbletter i
bottensilen och starta rengéringen. Produktionen
kan aterupptas efter ca 12 minuter.

iCa reSystem+

Nar du grillar fastnar det oftast vidbranda matrester i ugnen, vilket gor
att duinte kan tillaga andra ratter i iCombi Pro direkt efter. Om det inte
vore for iCareSystem. Bland annat med ultrasnabb mellanrengéring

pa endast ca 12 minuter. Sedan kan du ga vidare med broccolin direkt,
utan att riskera smakéverforing eller stérande lukt. Och nar det ar dags
for rengdring i slutet av arbetsdagen bestammer iCombi Pro sjdlv

om den &r latt, medel eller kraftigt smutsig. Du valjer mellan Eco- och
standardrengéring. Med avkalkning. Over natten. Med 50%* mindre
kemikalier. Fosfatfri och alltid skinande ren. iCombi Pro lagger dina
Onskemal pa minnet och visar automatiskt samma rengéringsprogram
nasta gang.

® iCareSystem
Med iCareSystem sparar du
rengdringsmedel, vatten och
tid och glanser inom hygien,
driftkostnader och miljé.

rational-online.com/se/iCookingSuite

* Jamfort med foregaende modell.

12 13



® ConnectedCooking

Det kraftfulla natverket fran
RATIONAL. Sa att du alltid har
allt nara till hands.

rational-online.com/se/
ConnectedCooking

s ConnectedCooking

iCombi Pro 10-1/1
Tillagningsprocessen Steka avslutades

% ConnectedCooking

iCombi Pro 6-1/1
Ta hjalp av HACCP-rapporter

ConnectedCooking.

Allt nara till hands,
allt under kontroll.

Alla pratar om natverk. iCombi Pro har det. Via det
fabriksinstallerade WiFi-granssnittet ansluts den ¢ill
ConnectedCooking, den sdkra webbplattformen fran
RATIONAL. Har du finslipat receptet pa kalkonbrost? Da ar
det bara att skicka det till alla matlagningssystem i natverket.
Oavsett var de finns. Vilket matlagningssystem anvénds?
Titta i din smartphone. Letar du efter inspiration? Ga in i var
receptbank. Uppdatera programvaran? Matlagningssystemen

uppdateras enkelt med en knapptryckning. Hdmta HACCP-data?
Med ett enkelt klick. Om du vill, kontaktar iCombi Pro sjdlv en

servicetekniker.

Lonsamhet.

Du kan vanda och vrida pa det hur du vill:
Siffrorna talar klarsprak.

iCombi Pro ar inte bara intelligent under

matlagningen, utan ocksa nar det ar dags att spara
pengar: Den sdnker energiférbrukningen med 18 %*
minskar ravaruférbrukningen med upp till 15 %* och
minskar personalbehovet med dver 40 %*.

Om du inte redan har en kombiugn i koket sparar du
annu mer energi, ravaror och arbetstid. Samtidigt
minskar fettférbrukningen med upp till 95 % och

utrymmesbehovet med mer an 30 %.

Det I6nar sig

Utrustningen betalar sig pa
extremt kort tid, vilket gor det
annu trevligare att arbeta med den.

rational-online.com/se/invest

Din fortjanst Budgeterat belopp Merfortjanst Din
per manad per manad berdkning
Kot /fisk/fagel
Ingredienskostnad
| genomsnitt 15 %* mindre ravaruinkép 89 250 kronor - 13387 kronor

genom exakta finjusteringar i iCookingSuite.

Energi

Med tillagningsprestandan,
iProductionManager och den senaste
kontrolltekniken férbrukas upp till 18 %*
mindre energi.

Arbetstid

iProductionManager férkortar
produktionstiden. Tack vare iCookingSuite
férsvinner manga rutinarbeten.

Din merfdrtjanst per manad

Din merfortjanst per ar

Ingredienskostnad med iCombi Pro
75 863 kronor

Férbrukning
5 008 kWh x 1,58 kronor per kWh

Férbrukning med iCombi Pro
4 107 kWh x 1,58 kronor per kWh

28 timmar mindre x 210 kronor

Genomsnittlig restaurang med 200 portioner per dag med tva iCombi Pro 10-1/1.
Merfértjanst jamfért med en ugn utan iDensityControl.

* | jamforelse med kombiugnar fére 2016.

=1 424 kronor

= 5880 kronor

=20691 kronor
=248 292 kronor
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Hallbarhetsarbete. Beprovad produktkvalitet.

Bra for ekonomin, iCombi Pro haller vad
battre for miljon. den lovar. | manga ar.

Hallbarhet sparar resurser — och tid: Energieffektiv produktion ~ ® For miljons skull Vardagen i kéket. Tuff. Darfér ar dven
och logistik, nya standarder fér energibesparingar och Vi hjélper dig att |aga hilsosam RATIONAL kombiugnar redo for harda tag och
atervinning av gamla maskiner ar en sjalvklarhet for RATIONAL. tillverkade med stor noggrannhet. Férklaringen ligger

. mat enligt en miljéstandard som
Lika sjalvklar blir hallbarheten med iCombi Pro i ditt kok: 9 ] for det forsta i produktionen i Tyskland, och fér det

Jamfort med traditionell utrustning sparar du energi. Och far du kan vara stolt Gver. andrai principen "en person, en maskin”. Den innebar
lagre ravaruférbrukning. Mindre éverproduktion. Och dessutom att varje medarbetare i produktionen tar fullstandigt
blir maten halsosammare. rational-online.com/se/green ansvar fér kvaliteten hos de matlagningssystem de

personligen tillverkar. Och du kan enkelt se vem pa
typskylten. Vi ar lika krdvande mot vara leverantorer:
Hog kvalitetsstandard, I6pande férbattringar och
arbetet med att sakerstélla produkternas tillférlitlighet
och hallbarhet star i fokus. Darfor ar det inte sa
konstigt att de dldsta RATIONAL-kombiugnarna varit i
drift i dver 40 ar.

® Det kan du lita pa
Tillverkad fér vardagsbruk, robust,
hallbar. Rakna med en palitlig partner.

rational-online.com/se/company

proudly assembled by

[ Tobias Vief ]
Mod.

[icP1011E | [189kw |
[ 3NAC 400V 50/60Hz |

Watar nraceiira

- Made in Germany 17




Tekniska specifikationer.

Vi har tankt pa allt.

iCombi Pro satter standarden for intelligens och
tekniska funktioner:

@ LED-belysning med gejdersparsignalering

@ 6-punkts karntemperaturnal, ® Dynamisk
luftcirkulation @ Max. 300 °C ugnstemperatur

O Integrerad handdusch med riktad strale och dusch
(6] /lnggenerator @ Ugnsdorr med treglasfonster

O VarioSmoker (tillbehor): optimalt rokresultat tack
vare integrerade matlagningsvagar.

Och dessutom: Display med energiférbrukning, ny
tatningsteknik pa golvmodeller, WiFi utan extern
antenn

18

Tillbehor.

Ratt tillbehor for
din framgang.

Maskiner som ska halla fér vardagen i ett
professionellt kok maste vara robusta och lampliga
fér en tuff vardag. Hos RATIONAL géller det

saval gejdervagnar som grill- och pizzaplattan,
ventilationskapan och kantinerna i rostfritt stal. Det ar
namligen forst med originaltillbehor fran RATIONAL
som du kan utnyttja den fantastiska prestanda hos
iCombi Pro Fullt ut. For att verkligen lyckas med
férfriterade produkter, kyckling, bakverk och grillade
gronsaker. Till och med biffen far delikata grillrénder.

© RATIONAL originaltillbehor
Smarta tillbehér tar dig en
bra bit pa vagen mot ett
imponerande resultat.

rational-online.com/se/tillbehoer

19



Modelloversikt iCombi Pro.

Vilken modell passar dig?

iCombi Pro finns i flera storlekar — sa att iCombi Pro XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
prestanda kan anpassas efter dina behov, i El och gas
stallet for tvartom. 20 portioner eller 2 0007 K itet 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
. . apacite! X X X X X X X
Frontcooking? Kokets storlek? EI? Gas? XS? P
20-2/1? Vilken modell hdr hemma i ditt Antal portioner per dag 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
koék? Langsgdende beskickning (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
2/8 GN 2/8 GN 2/8 GN
Du hittar alla alternativ, funktioner och
. .o . . Bredd 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
tillbehér pa: rational-online.com
Djup (inklusive dorrhandtag) 555 (621) mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1042) mm 975 (1042) mm 847 (913) mm 1052 (1117) mm
Hojd (inklusive skorsten) 567 (594) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 1807 (1872) mm 1807 (1872) mm
Vattenanslutning R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Avlopp DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Vattentryck 1,0 - 10,0 bar 1,0 - 10,0 bar 1,0 - 10,0 bar 1,0 - 10,0 bar 1,0 - 10,0 bar 1,0 - 10,0 bar 1,0 - 10,0 bar
El
Vike 62 kg 100 kg 130 kg 135 kg 173 kg 254 kg 325 kg
Anslutningsvarde 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Sékring 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
iCombi Classic — Sofistikerad teknik moter hantverk. Natanslutning 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
iCombi Classic ar robust och anvandarvanlig och ., R
arbetar lika noggrant som du. Darfor &r den en Effekt "Varmluft 5,4 kW 10,25 kW 18 kW 21,6 kW 36 kW 36 kW 66 kW
skraddarsydd |6sning for alla erfarna som vill styra sin Effekt "Angkokning” 5,4 KW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
kombiugn manuellt.
Gas
Vikt 114 kg 149 kg 151 kg 192 kg 273 kg 358 kg
Anslutningsvarde el 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kKW 2,2 kW
Sakring 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Natanslutning 1NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V 1 NAC 230V
Gasanslutning 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
Naturgas/gasol G30*
Max, Nominell effekttillférsel 13 kW /13,5 kW 22 kW /23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 kW /44 kKW 80 kW /84 kW
iVario Pro — Annorlunda, men helt och hallet
RATIONAL. Effekt "Varmluft” 13 kW /13,5 kW 22 kW /23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 kW /44 kW 80 kW /84 kW
Koka, steka, fritera. iVario Pro arbetar med o
kontaktvarme och &r ett perfekt komplement il Effekt "Angkokning 12 kKW,/12,5 kW 20 kW/21 kW 21 kW/22 kW 40 kW /42 kW 38 kW /40 kW 51 kW/53,5 kW

iCombi Pro. Intelligent, smidig, flexibel. Ett helt
oslagbart team.

* Sékerstall féljande anslutningsfldédestryck fér godkand drift:
Naturgas H G20: 18—-25 mbar (0,261-0,363 psi), Naturgas L G25: 20—-30 mbar (0,290-0,435 psi), Gasol G30 och G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi),

XS och 20-2/1 i elektriskt utférande: ENERGY STAR utesluter dessa enhetstyper fran certifiering. Modellerna iCombi Pro (LM100) och iCombi Classic (LM200) ar

NSF-certifierade enligt NSF-listan.
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ServicePlus.

Borjan pa en underbar vanskap.

RATIONAL hjalper dig att vélja ratt matlagningssystem till ditt
kok. Fran forsta konsultationen till testmatlagning, installation,
personlig introduktion och programuppdateringar till ChefLine
(var telefonsupport) — hos RATIONAL far du allt. Du kan ocksa
vidareutbilda dig med Academy RATIONAL. Samtidigt kan

du ndr som helst kontakta en aterforsaljare certifierade av
RATIONAL. De ar val insatta i vara matlagningssystem och kan
foresla lampliga I6sningar for ditt kok. Om en nodsituation
skulle uppsta ar den globala service fran RATIONAL snabbt pa
plats.

22

® ServicePlus
Allt med ett mal: Att du ska
fa langvarig gladje av din
investering, alltid fa ut mesta
mojliga av matlagningssystemen
och kunna férverkliga dina idéer.

rational-online.com/se/ServicePlus

// "Vi deltog i ett Live-event och

bestamde oss for att vi ville arbeta
med matlagningssystemet.”

George Kailis, dgare och chef for TAMALA Café
Bar i Kiti, Cypern

iCombi live.

Ta oss inte pa orden, utan prova sjalv.

Nog med information — for inget 4r mer évertygande anegen  ® Registrera dig nu
erfarenhet: Upplev RATIONAL-matlagningssystem live, lat Tel. 040-680 85 00
oss visa upp alla intelligenta funktioner och prova hur du kan
arbeta med dem. Live, ndra dig och helt utan képtvang. Har
du fragor eller vill du ha information som passar dina behov
eller dina anvandningsmaéijligheter? Ring eller mejla oss. Mer
information, detaljer, filmer och kundreferenser hittar du pa
rational-online.com.

info@rational-online.se

rational-online.com/se/live
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RATIONAL Scandinavia AB
Kabingatan 11

212 39 Malmo

Sverige

Tel. 040-680 85 00

info@rational-online.se
rational-online.com
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Viférbehaller oss rétten till tekniska dndringar som férbattrar produkterna.



